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La b
o

ttiglia d
i P

in
o

t d
i Fran

ciaco
rta d

el 19
6

1

N
e

l 19
6

1, a tre
n

t’an
n

i, h
o

 re
alizzato

 
il 

m
io

 
so

gn
o

 
d

i 
stu

d
e

n
te

: 
cre

are 
u

n
 

m
e

to
d

o
 

classico
 

in
 

u
n

a 
te

rra 
“n

u
o

va”: la Fran
ciaco

rta.

E
sp

rim
o

 la m
ia gratitu

d
in

e
 a G

u
id

o
 B

e
rlu

cch
i, 

a G
io

rgio
 Lan

cian
i e

 a tu
tte

 le
 p

e
rso

n
e

 ch
e 

h
an

n
o

 
co

n
d

iviso
 

co
n

 
m

e
 

q
u

e
sta 

b
u

o
n

a 
avve

n
tu

ra. S
o

n
o

 fe
lice

 ch
e

 d
alla m

ia gio
van

e 
in

tu
izio

n
e

 
sia 

scatu
rito

 
u

n
 

e
se

m
p

io
 

d
i 

im
p

e
gn

o
 e

 d
i se

rie
tà ch

e
 h

a trasfo
rm

ato
 in

 
m

e
glio

 u
n

 te
rrito

rio
 co

n
sid

e
rato

 p
o

ve
ro

 so
lo

 
cin

q
u

an
t’an

n
i fa.

Il m
io

 p
e

n
sie

ro
 grato

 va, co
n

 im
m

u
tato

 affe
tto

, 
an

ch
e

 alla m
ia scu

o
la d

i A
lb

a, m
e

n
tre

 la m
ia 

am
m

irazio
n

e
 è

 p
e

r q
u

e
gli u

o
m

in
i d

i b
u

o
n

a 
vo

lo
n

tà ch
e

 h
an

n
o

 se
gu

ito
 il m

io
 e

se
m

p
io

 e 
co

n
trib

u
ito

 a cre
are

, in
 cin

q
u

e
 d

e
cad

i so
ltan

to
, 

il fe
n

o
m

e
n

o
 Fran

ciaco
rta.
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Fran
co

 Z
ilian

i h
a co

n
d

o
tto

 l’azie
n

d
a n

e
l n

u
o

vo
 

M
ille

n
n

io
, e

 il fu
tu

ro
 d

e
lla B

e
rlu

cch
i è

 o
ggi n

e
lle 

m
an

i 
d

e
i 

su
o

i 
figli, 

C
ristin

a, 
A

rtu
ro

 
e

 
P

ao
lo

. 
T

u
ttavia, 

su
p

e
rata 

la 
so

glia 
d

e
ll’o

ttan
te

sim
o

 
co

m
p

le
an

n
o

, 
il 

“p
io

n
ie

re
 

d
e

lla 
Fran

ciaco
rta” 

rico
n

o
sce

 
d

i 
ave

re
 

m
o

lti 
figli 

in
to

rn
o

 
a 

sé
: 

i 
vign

aio
li 

e
 

gli 
im

p
re

n
d

ito
ri 

ch
e

 
h

an
n

o
 

re
so

 
il 

te
rrito

rio
 u

n
a d

e
lle

 p
iù

 tito
late

 o
asi d

e
lla q

u
alità 

e
n

o
lo

gica italian
a.

F
ò ran

co
 Z

ilian
i tro

vò
 in

 G
u

id
o

 B
e

rlu
cch

i 
la 

figu
ra 

id
e

ale
 

p
e

r 
l’avve

n
tu

ra 
d

i 
gu

sto
 

ch
e

 
avviò

 
la 

rivo
lu

zio
n

e 
e

n
o

lo
gica 

in
 

Fran
ciaco

rta. 
N

e
l 

19
5

5
, 

s’in
co

n
traro

n
o

 
n

e
lla 

so
n

tu
o

sa 
d

im
o

ra 
d

i 
B

e
rlu

cch
i, il d

isce
n

d
e

n
te

 d
e

i n
o

b
ili L

an
a 

d
e

’ 
Te

rzi: 
q

u
e

sti 
e

ra 
alla 

rice
rca 

d
i 

u
n

 
te

cn
ico

 p
e

r stab
ilizzare

 il su
o

 vin
o

 b
ian

co
, 

P
in

o
t d

e
l C

aste
llo

.

Z
ilian

i 
acce

ttò
 

l’in
carico

, 
e

 
in

travid
e 

n
e

lla raffin
ata p

e
rso

n
a d

i B
e

rlu
cch

i, n
e

lla 
su

a 
b

e
lla 

re
sid

e
n

za 
e

 
n

e
ll’an

tica 
can

tin
a 

in
te

rrata, gli e
le

m
e

n
ti p

e
r re

alizzare
 il so

gn
o

 
d

i cre
are

 u
n

o
 sp

u
m

an
te

 m
e

to
d

o
 classico

 
in

 Fran
ciaco

rta. I d
u

e
, cu

i si u
n

ì G
io

rgio
 

Lan
cian

i, fo
n

d
aro

n
o

 la G
u

id
o

 B
e

rlu
cch

i &
 

C
. e

 n
e

l 19
6

1 Z
ilian

i sigillò
 tre

m
ila b

o
ttiglie 

d
i P

in
o

t d
i Fran

ciaco
rta.

Fu
 

u
n

 
su

cce
sso

, 
co

n
fe

rm
ato

 
a 

o
gn

i 
ve

n
d

e
m

m
ia, ch

e
 h

a e
le

tto
 B

e
rlu

cch
i a vin

o
 

d
e

lla fe
sta e

 d
e

l p
iace

re
 q

u
o

tid
ian

o
, d

e
l 

b
rin

d
isi e

 d
e

l “tu
tto

 p
asto

”. L
A

 
S

T
O

R
I

A
 

E
 

L
A

 
F

A
M

I
G

L
I

A

G
u

id
o

 B
erlu

cch
i e Fran

co
 Z

ilian
i in

 can
tin

a

C
ristin

a, Fran
co

, 

Pao
lo

 e A
rtu

ro
 Z

ilian
i.



10    |   G U I D O  B E R L U C C H I
11    |   GUIDO BERLUCCHI

L
A

 
F

R
A

N
C

I
A

C
O

R
T

A

I
ò l 

to
p

o
n

im
o

 
Fan

ciaco
rta: 

p
u

ò
 

rife
rirsi 

a 
u

n
a te

rra, a u
n

 vin
o

, o
 an

co
ra a u

n
 m

e
to

d
o

 
p

ro
d

u
ttivo

.

Il le
m

m
a Fran

ciaco
rta d

e
riva d

al latin
o

 “fran
cae 

cu
rte

s”: in
 e

p
o

ca m
e

d
ievale

, in
fatti, la zo

n
a e

ra 
u

n
a “co

rte
 fran

ca”, e
se

n
tata d

al p
agam

e
n

to
 d

e
l 

d
azio

. In
 cam

b
io

, i su
o

i ab
itan

ti si o
ccu

p
avan

o
 

d
e

lla m
an

u
te

n
zio

n
e

 e
 d

e
lla sicu

re
zza d

e
lla strad

a 
ch

e
 co

lle
gava Ise

o
, su

l lago
 o

m
o

n
im

o
, a B

re
scia; 

e
ra 

q
u

e
llo

 
l’itin

e
rario

 
lu

n
go

 
il 

q
u

ale
 

m
e

rci 
p

re
giate

, arrivate
 co

n
 im

b
arcazio

n
i d

all’alto
 lago

, 
raggiu

n
gevan

o
 la città. L’are

a d
e

lla Fran
ciaco

rta si 
e

ste
n

d
e

 p
e

r 2
5

0
 ch

ilo
m

e
tri q

u
ad

rati e
 co

m
p

re
n

d
e 

19
 co

m
u

n
i. G

li e
ttari vitati so

n
o

 2
9

0
0

 co
ltivati p

e
r 

l’8
0

%
 a C

h
ard

o
n

n
ay e

 p
e

r il re
stan

te
 2

0
%

 a P
in

o
t 

N
e

ro
 e

 P
in

o
t B

ian
co

.

In
 

Fran
ciaco

rta 
la 

vitico
ltu

ra 
è 

p
raticata 

sin
 

d
all’an

n
o

 10
0

0
: il su

o
lo

 m
o

ren
ico

, p
o

co
 fertile 

e 
m

o
lto

 
d

ren
an

te, 
l’azio

n
e 

m
itigatrice 

d
el 

lago
 

d
’Iseo

 e le co
rren

ti fresch
e d

ella V
alle C

am
o

n
ica 

assicu
ran

o
 alla vign

a le co
n

d
izio

n
i id

eali.

La n
atu

ra e
 l’u

o
m

o
 h

an
n

o
 p

lasm
ato

 n
e

i se
co

li 
il 

te
rrito

rio
 

d
e

lla 
Fran

ciaco
rta; 

la 
vo

cazio
n

e 
u

m
an

a h
a p

e
rm

e
sso

 la n
ascita d

i u
n

 fe
n

o
m

e
n

o
 

e
n

o
lo

gico
 co

n
sacrato

 d
al d

iscip
lin

are
 p

ro
d

u
ttivo

 
d

e
l M

e
to

d
o

 C
lassico

 p
iù

 seve
ro

 al m
o

n
d

o
.



12    |   G U I D O  B E R L U C C H I
13    |   GUIDO BERLUCCHI

I
ò vign

eti B
erlu

cch
i so

n
o

 co
n

d
o

tti sia a co
rd

o
n

e 
sp

ero
n

ato
 ch

e a G
u

yo
t e si esten

d
o

n
o

 su
 5

5
0

 
ettari, d

i cu
i 8

5
 d

i p
ro

p
rietà e i restan

ti d
i 

co
n

ferito
ri selezio

n
ati e fid

elizzati. 

La vign
a d

i p
ro

p
rie

tà h
a già co

m
p

le
tato

 l’ite
r d

i 
co

n
ve

rsio
n

e
 

all’agrico
ltu

ra 
b

io
lo

gica, 
m

e
n

tre 
q

u
e

lla d
e

i co
n

fe
rito

ri lo
 u

ltim
e

rà n
e

ll'arco
 d

i p
o

co
 

te
m

p
o

. I co
n

fe
rito

ri ricevo
n

o
 p

u
n

tu
alm

e
n

te
 d

agli 
agro

n
o

m
i B

e
rlu

cch
i le

 in
d

icazio
n

i su
lle

 cu
re

 d
a 

ap
p

o
rtare

 al vign
e

to
 e

 alle
 u

ve
; in

 q
u

e
sto

 m
o

d
o

, 
i 

grap
p

o
li 

p
re

se
n

te
ran

n
o

 
u

n
a 

q
u

alità 
co

m
u

n
e 

d
u

ran
te

 
la ve

n
d

e
m

m
ia, 

ch
e

 
in

izia 
in

to
rn

o
 

alla 
m

e
tà d

i ago
sto

. 

B
e

rlu
cch

i h
a p

ro
se

gu
ito

 l’o
p

e
ra d

i zo
n

azio
n

e
 d

e
l 

C
o

n
so

rzio
 

T
u

te
la 

Fran
ciaco

rta 
co

n
 

il 
p

ro
ge

tto
 

“M
ille

1V
ign

a” ch
e

 fo
rn

isce
 la carta d

’id
e

n
tità d

e
l 

sin
go

lo
 vign

e
to

, p
e

r e
saltare

 le
 p

e
cu

liarità d
e

lle 
su

e
 u

ve
. 

In
o

ltre
, 

i 
filari 

so
n

o
 

fo
to

grafati 
d

all’alto
 

co
n

 
ap

p
are

cch
i 

a 
in

fraro
ssi 

p
e

r 
acq

u
isire

 
d

ati 
su

l 
vigo

re
 ve

ge
tativo

 e
 in

te
rve

n
ire

 in
 m

o
d

o
 m

irato
 

n
e

lle
 

o
p

e
razio

n
i 

co
ltu

rali 
e

 
in

 
ve

n
d

e
m

m
ia. 

B
e

rlu
cch

i 
lavo

ra 
an

ch
e

 
su

l 
co

n
te

n
im

e
n

to
 

d
e

i 
co

n
su

m
i id

rici: in
 10

 an
n

i l’im
p

ie
go

 d
’acq

u
a è 

stato
 rid

o
tto

 d
e

l 5
0

%
.

L’azie
n

d
a 

ad
e

risce
 

al 
p

ro
ge

tto
 

Ita.C
a 

p
e

r 
il 

m
o

n
ito

raggio
 

d
e

lle
 

e
m

issio
n

i 
d

i 
an

id
rid

e 
carb

o
n

ica e
 h

a in
stallato

 su
lla co

p
e

rtu
ra d

e
lla 

can
tin

a d
i vin

ificazio
n

e
 u

n
 p

o
d

e
ro

so
 im

p
ian

to
 

fo
to

vo
ltaico

 ch
e

 so
p

p
e

risce
 al 40

 p
e

r ce
n

to
 d

e
l 

su
o

 fab
b

iso
gn

o
 e

n
e

rge
tico

.

I
 

V
I

G
N

E
T

I
 

B
E

R
L

U
C

C
H

I
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S
O

S
T

E
N

I
B

I
L

I
T

À
 

E
 

B
I

O
D

I
V

E
R

S
I

T
À

P
ò io

n
ie

ri d
e

l M
e

to
d

o
 C

lassico
 e

 so
ste

n
ito

ri d
e

l 
B

io
lo

gico
 in

 Fran
ciaco

rta. D
al 2

0
0

0
, in

fatti, 
B

e
rlu

cch
i 

h
a 

co
m

in
ciato

 
u

n
 

p
e

rco
rso

 
d

i 
agrico

ltu
ra 

so
ste

n
ib

ile
 

ch
e

 
h

a 
fatto

 
scu

o
la 

n
e

l 
te

rrito
rio

.   

A
ll’in

izio
 so

n
o

 stati reim
p

ian
tati tu

tti i vign
eti d

i 
p

ro
p

rietà ed
 è stato

 lan
ciato

 il p
ro

getto
 “M

ille1vign
a”, 

grazie al q
u

ale, o
gn

i sin
go

lo
 vign

eto
 è attu

alm
en

te 
d

o
tato

 d
i u

n
a carta d

’id
en

tità ch
e p

erm
ette d

i esaltare 
le p

ecu
liarità d

elle su
e u

ve. Po
i, p

er d
eterm

in
are il 

vigo
re vegetativo

 d
ei vign

eti, so
n

o
 stati fo

to
grafati 

d
all’alto

 e m
ap

p
ati co

n
 stru

m
en

ti a in
fraro

ssi tu
tti 

�Æx
�A¼�¬Æ3

�
¹�
§
j¼Aß��

�
jÆX�

jÆ¼j�
b
jÆ§
�
¿¿�O

��j_Æ�
~~�_Æ�AÆ

d
istrib

u
zio

n
e d

el fertilizzan
te n

atu
rale n

elle q
u

an
tità 

realm
en

te n
ecessarie al su

o
lo

, e altri in
terven

ti m
irati 

in
 vign

a e in
 can

tin
a. 

L’im
p

ian
to

 fo
to

vo
ltaico

 su
lla co

p
ertu

ra d
ella can

tin
a 

b
�ÆØ��

�x
XAß��

�
jÆw�

¼�
�¿XjÆ�

�È¼jÆ��Æ|á
«
Æb
j�ÆwAO

O
�¿�
~�
�
Æ

en
ergetico

, m
en

tre l’ad
esio

n
e al p

ro
getto

 Ita.C
a d

el 
team

 d
i agro

n
o

m
i SA

TA
, p

erm
ette d

i m
o

n
ito

rare 
l’em

issio
n

e d
i an

id
rid

e carb
o

n
ica n

ell’am
b

ien
te e 

d
i m

ettere in
 atto

 le azio
n

i n
ecessarie a co

n
ten

erla. 
V

in
i m

iglio
ri d

a u
n

’agrico
ltu

ra sem
p

re p
iù

 atten
ta a 

jØ�ÈA¼jÆ~��Æ¿§
¼jX�

�^ÆX�
�
Æ±
Ñ
j¿ÈAÆx

��
¿�
x
A_ÆnÆ¿ÈAÈ�

Æ¼�b
�
ÈÈ�
Æ

d
a 6 a 3 litri il co

n
su

m
o

 d
’acq

u
a p

er o
gn

i litro
 d

i vin
o

 
§
¼�
b
�
ÈÈ�
¬Æ��
�
�È¼j_Æ~¼Aß�jÆA�Æ¼�X�

¼¿�
ÆAÆX�

�A¼�x
XA�
È�Æb
�Æ

o
rigin

e vegetale, so
n

o
 stati elim

in
ati tu

tti gli allergen
i, 

jÆ��ÆX�
�
Èj�
Ñ
È�
Æb
�Æ¿�
�x
È�ÆnÆ¿ÈAÈ�

Æ§
�
¼ÈAÈ�

ÆAÆÑ
�
Æ��Øj���

Æ§
�Õ
Æ

ch
e d

im
ezzato

 risp
etto

 ai lim
iti m

assim
i co

n
sen

titi 
d

alla legge.

O
ggi tu

tti i vign
eti d

i p
ro

p
rietà B

erlu
cch

i e la q
u

asi 
È�
ÈA��ÈGÆb

j�ÆØ�~�
jÈ�Æb

j�Æ¿Ñ
�
�ÆX�
�
wj¼�È�

¼�Æ¿�
�
�
ÆXj¼È�x

XAÈ�Æ
b

io
. Perch

é in
 Fran

ciaco
rta si co

ltiva la vite d
all’an

n
o

 
10

0
0

 e q
u

esto
 è l’u

n
ico

 m
o

d
o

 p
er co

n
tin

u
are a farlo

.
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I
L

 
M

E
T

O
D

O
 

F
R

A
N

C
I

A
C

O
R

T
A

A
 gen

n
aio

 d
ell’an

n
o

 segu
en

te, lo
 staff tecn

ico
 in

izia 
le p

ro
ve d

i assem
b

laggio
: o

p
erazio

n
e co

m
p

lessa, 
p

erch
é rigu

ard
a o

ltre 15
0

 b
asi; si p

en
si ch

e C
u

vée 
Im

p
eriale è creata u

n
en

d
o

 10
0

 d
iversi lo

tti. 

D
o

p
o

 il tiraggio
, le b

o
ttiglie so

n
o

 accatastate n
elle 

can
tin

e 
sto

rich
e, 

cu
sto

d
ite 

p
er 

il 
tem

p
o

 
d

ella 
riferm

en
tazio

n
e e d

ella su
ccessiva m

atu
razio

n
e 

su
i lieviti, ch

e varia d
a u

n
 m

in
im

o
 d

i 18
 m

esi fin
o

 a 
o

ltre 6
 an

n
i. A

l rem
u

age e alla sb
o

ccatu
ra segu

e u
n

 
u

lterio
re affin

am
en

to
, e la b

o
ttiglia è fin

alm
en

te 
p

ro
n

ta p
er la sp

ed
izio

n
e.

I
ò grap

p
o

li d
i C

h
ard

o
n

n
ay e

 P
in

o
t N

e
ro

, 
racco

lti 
a 

m
an

o
 

in
 

casse
tte

 
d

a 
2

0
 

ch
ilo

gram
m

i, 
giu

n
go

n
o

 
al 

ce
n

tro
 

d
i 

sp
re

m
itu

ra; q
u

i, d
ivisi p
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0
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 L
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A
 LE

G
N

O
 D
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C
A

C
C

IA
 A

L P
IA

N
O

 LE
V

IA
 G

R
A

V
IA

 2
0

1
5

*
B

O
L

G
H

E
R

I
 

S
U

P
E

R
I

O
R

E
 

D
O

C

U
V

A
G

G
IO

: 40
%

 C
ab

ern
et Sau

vign
o

n
, 30

%
C

ab
ern

et Fran
c, 

30
%

 M
erlo

t.

IL C
LIM

A
: l’an

n
ata 20

15 è in
iziata co

n
 u

n
 in

vern
o

 n
o

n
 

tro
p

p
o

 fred
d

o
, co

n
 tem

p
eratu

re ch
e h

an
n

o
 su

p
erato

 d
i 

1-3°C
 le m

ed
ie stagio

n
ali n

ei m
esi d

i Feb
b

raio
 e M

arzo
. 

Le p
io

gge, an
ch

e se circo
scritte a p

o
ch

e gio
rn

ate, so
n

o
 

state ab
b

o
n

d
an

ti. La p
rim

avera, co
n

 tem
p

eratu
re n

ella 
m

ed
ia è stata m

ite e caratterizzata d
a sp

o
rad

ich
e e d

eb
o

li 
p

recip
itazio

n
i. 

A
n

ch
e 

l’estate 
h

a 
segu

ito
 

l’an
d

am
en

to
 

p
rim

averile, 
co

n
 

p
io

gge 
scarse 

e 
tem

p
eratu

re 
m

ed
ie 

m
o

lto
 alte co

n
 p

icch
i d

i calu
ra in

ten
sa n

el m
ese d

i lu
glio

. 
C

o
m

e sp
esso

 accad
e a B

o
lgh

eri, i tem
p

o
rali d

i Ferrago
sto

 
h

an
n

o
 p

o
rtato

 a u
n

 in
izio

 d
i ven

d
em

m
ia rego

lare.

V
IN

IFIC
A

Z
IO

N
E

: Levia G
ravia 20

15 è u
n

 vin
o

 p
artico

lare: 
le u

ve ch
e lo

 co
m

p
o

n
go

n
o

 p
ro

ven
go

n
o

 esclu
sivam

en
te 

d
a San

 B
iagio

, u
n

 vign
eto

 p
o

sto
 a 210

 m
. d

i altitu
d

in
e 

s.l.m
., p

o
sizio

n
e eccezio

n
ale p

er il territo
rio

 d
i B

o
lgh

eri. 
La ven

d
em

m
ia è in

iziata n
egli u

ltim
i gio

rn
i d

i A
go

sto
 

p
er le u

ve M
erlo

t, cu
i h

a segu
ito

 la racco
lta d

el C
ab

ern
et 

Fran
c, p

er p
o

i co
n

clu
d

ersi n
ei p

rim
i gio

rn
i d

i O
tto

b
re 

p
er la varietà p

iù
 tard

iva, il C
ab

ern
et Sau

vign
o

n
. Le u

ve 
so

n
o

 state racco
lte a m

an
o

 e p
o

ste in
 cassette d

a 12 kg, 
co

n
 racco

lta sep
arata p

er varietà ed
 ap

p
ezzam

en
to

. La 
selezio

n
e è avven

u
ta p

rim
a in

 vign
a e p

o
i in

 can
tin

a al 
tavo

lo
 d

i cern
ita, p

rim
a d

ella d
irasp

atu
ra. G

li acin
i so

n
o

 
q

u
in

d
i stati p

o
sti in

 vasi vin
ari in

 acciaio
 in

o
x a tem

p
eratu

ra 
co

n
tro

llata, d
o

ve h
a avu

to
 in

izio
 la ferm

en
tazio

n
e alco

lica, 
p

ro
trattasi p

er d
u

e settim
an

e. D
o

p
o

 la ferm
en

tazio
n

e 
m

alo
lattica, il vin

o
 è stato

 travasato
 in

 b
arriq

u
e d

i ro
vere 

fran
cese d

i d
iversa to

statu
ra d

o
ve è rim

asto
 p

er o
ltre 20

 
m

esi. Prim
a d

i essere avviato
 alla co

m
m

ercializzazio
n

e il 
Ø��
�
ÆnÆ¿ÈAÈ�

ÆAwx
�
AÈ�
Æ��
ÆO
�
ÈÈ�~��AÆ§

j¼ÆA�È¼�ÆÄÆ�
j¿�¬

D
ISP

O
N

IB
ILITÀ

: Levia G
ravia è d

isp
o

n
ib

ile in
 fo

rm
ato

 
b

o
ttiglia d

a 750
 m

l, M
agn

u
m

 d
a 1.5 l. e Jero

b
o

am
 d

a 3 l .

N
O

T
E

 
D

E
SC

R
IT

T
IV

E
: 

d
i 

co
lo

re 
ro

sso
 

ru
b

in
o

 
in

ten
so

, 
p

resen
ta al n

aso
 u

n
a fru

tta scu
ra m

atu
ra: ciliegia, cassis 

e 
m

irtillo
 

acco
m

p
agn

ati 
d

a 
n

o
te 

d
i 

tab
acco

 
ed

 
erb

e 
aro

m
atich

e. 
In

 
b

o
cca 

è 
au

stero
, 

d
en

so
 

e 
allo

 
stesso

 
Èj�

§
�
Æj�j~A�

ÈjÆjb
ÆA¼�

�
�
�X�
Æb
A�ÆÈA�

�
��
�Æx
�
�¿¿��

�¬Æ��Æ
x
�
A�jÆnÆ�Ñ

�
~�
ÆjÆ§
j¼¿�¿Èj�

ÈjÆjÆ�Æ¼�X�
�A�
�Æw¼Ñ

ÈÈAÈ�Æ¿�Æ�j~A�
�
Æ

a n
o

te aro
m

atich
e.

*L’an
n

ata p
o

treb
b

e v
ariare in

 b
ase alla d

isp
o

n
ib

ilità

*A
 rich

iesta d
isp

o
n

ib
ile an

ch
e in

 cassa legn
o

C A C C I A  A L  P I A N O  L E V I A  G R A V I A  ------------  B O L G H E R I  S U P E R I O R E  D O C
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A
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G
R

O
T

T
A

I
A

N
ò el 

n
o

m
e 

rievo
can

o
 

u
n

 
p

icco
lo

 
p

o
d

ere 
d

i 
p

ro
p

rietà, 
lu

n
go

 
la 

via 
B

o
lgh

erese. 
N

e
ll’im

m
agin

e
, la n

atu
rale

 se
m

p
licità d

i 
u

n
 tralcio

 d
i vite

. N
e

ll’e
sse

re
, lo

 stre
tto

 le
gam

e 
co

n
 la te

rra d
e

lla co
sta tirre

n
ica To

scan
a.

S
o

n
o

 i vin
i d

e
lla n

u
o

va lin
e

a G
ro

ttaia.
To

scan
a IG

T
 ch

e
 si d

istin
gu

o
n

o
 p

e
r la p

iacevo
le

zza 
d

e
i p

ro
fu

m
i flo

re
ali e

 fru
ttati, p

e
r la fre

sch
e

zza e 
p

e
r la lo

ro
 caratte

ristica b
evib

ilità.

C
A

C
C

I
A

 
A

L
 

P
I

A
N

O
I

 
T

O
S

C
A

N
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C
A

C
C

I
A

 
A

L
 

P
I

A
N

O
 

G
R

O
T

T
A

I
A

V
E

R
M

E
N

T
IN

O
 B

IA
N

C
O

 T
O

S
C

A
N

A
 IG

T

U
V

A
G

G
IO

: V
erm

en
tin

o
 8

5
%

. S
au

vign
o

n
 B

lan
c 15

%
.

IL C
LIM

A
: l’an

n
ata 2

0
18

 è stata caratterizzata d
a 

u
n

 in
vern

o
 d

in
am

ico
 ch

e n
el m

ese d
i Feb

b
raio

 h
a 

registrato
 

tem
p

eratu
re 

so
tto

 
lo

 
zero

 
p

er 
d

iversi 
gio

rn
i. 

La 
p

rim
avera 

è 
stata 

co
n

trad
d

istin
ta 

d
a 

ab
b

o
n

d
an

ti p
recip

itazio
n

i ch
e h

an
n

o
 reso

 d
ifficile 

stare al p
asso

 co
n

 la crescita esp
lo

siva d
elle viti 

o
ltre 

all’alto
 

risch
io

 
d

i 
m

alattia. 
Le 

co
n

d
izio

n
i 

clim
atich

e so
n

o
 d

ecisam
en

te m
iglio

rate n
ei m

esi 
estivi, 

co
n

 
tem

p
eratu

re 
n

ella 
m

ed
ia 

e 
o

ttim
e 

escu
rsio

n
i term

ich
e tra gio

rn
o

 e n
o

tte ch
e h

an
n

o
 

p
o

rtato
 ad

 u
n

 in
izio

 d
i ven

d
em

m
ia rego

lare p
er i 

vign
eti d

i C
accia al P

ian
o

 18
6

8
.

V
IN

IF
IC

A
Z

IO
N

E
: le u

ve, racco
lte a m

an
o

 in
 p

icco
le 

cassette 
d

a 
12

 
kg, 

so
n

o
 

state 
p

o
ste 

in
tegre 

in
 

p
ressa d

o
ve h

an
n

o
 su

b
ito

 u
n

a sp
rem

itu
ra so

ffice. 
Il 

m
o

sto
 

o
tten

u
to

, 
trasferito

 
in

 
acciaio

 
in

o
x, 

h
a 

svo
lto

 la ferm
en

tazio
n

e alco
lica a u

n
a tem

p
eratu

ra 
co

n
tro

llata d
i  12

 –
 14 °C

 p
er d

u
e settim

an
e. In

fin
e, 

il vin
o

 è stato
 affin

ato
 su

i p
ro

p
ri lieviti p

er alcu
n

i 
m

esi 
p

rim
a 

d
ell’im

b
o

ttigliam
en

to
, 

ch
e 

avvien
e 

n
ella p

rim
avera su

ccessiva alla ven
d

em
m

ia.

D
IS

P
O

N
IB

ILIT
À

: G
ro

ttaia 2
0

18
 è in

 ven
d

ita a p
artire 

d
a ap

rile 2
0

19
 ed

 è d
isp

o
n

ib
ile n

el fo
rm

ato
 d

a 0
,75 l.

N
O

T
E

 D
E

S
C

R
IT

T
IV

E
: d

i co
lo

re giallo
 p

aglierin
o

 co
n

 
rap

id
i riflessi verd

o
gn

o
li si p

resen
ta fresco

 al n
aso

 
co

n
 n

o
te fru

ttate ch
e evo

lvo
n

o
 in

 raffin
ate n

o
te d

i 
p

esca gialla e p
iacevo

li aro
m

a flo
reali.  A

l p
alato

 è 
fresco

 e fru
ttato

 co
n

 la m
in

eralità tip
ica d

el vitign
o

, 
ch

e gli co
n

ferisce sap
id

ità e p
ersisten

za. Id
eale co

n
 

p
iatti d

i p
esce, cro

stacei e carn
i b

ian
ch

e d
elicate.

C A C C I A  A L  P I A N O  G R O T T A I A  ------------  V E R M E N T I N O  B I A N C O  T O S C A N A  I G T
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C
A

C
C

I
A

 
A

L
 

P
I

A
N

O
 

G
R

O
T

T
A

I
A

R
O

S
S

O
 

T
O

S
C

A
N

A
 

I
G

T

U
V

A
G

G
IO

: 5
0

%
 M

erlo
t, 5

0
%

 C
ab

ern
et S

au
vign

o
n

.

IL C
LIM

A
: l’an

n
ata 2

0
18

, è stata caratterizzata d
a 

u
n

 in
vern

o
 d

in
am

ico
 ch

e n
el m

ese d
i feb

b
raio

 h
a 

registrato
 

tem
p

eratu
re 

so
tto

 
lo

 
zero

 
p

er 
d

iversi 
gio

rn
i. 

La 
p

rim
avera 

è 
stata 

co
n

trad
d

istin
ta 

d
a 

ab
b

o
n

d
an

ti p
recip

itazio
n

i ch
e h

an
n

o
 reso

 d
ifficile 

stare al p
asso

 co
n

 la crescita esp
lo

siva d
elle viti 

o
ltre 

all’alto
 

risch
io

 
d

i 
m

alattia. 
Le 

co
n

d
izio

n
i 

clim
atich

e so
n

o
 d

ecisam
en

te m
iglio

rate n
ei m

esi 
estivi, 

co
n

 
tem

p
eratu

re 
n

ella 
m

ed
ia 

e 
o

ttim
e 

escu
rsio

n
i term

ich
e tra gio

rn
o

 e n
o

tte ch
e h

an
n

o
 

p
o

rtato
 ad

 u
n

 in
izio

 d
i ven

d
em

m
ia rego

lare p
er i 

vign
eti d

i C
accia al P

ian
o

 18
6

8
.

V
IN

IF
IC

A
Z

IO
N

E
: 

Le 
u

ve 
so

n
o

 
state 

racco
lte 

a 
m

an
o

 e p
o

ste in
 cassette d

a 12
 kg, co

n
 racco

lta 
¿j§
A¼AÈAÆ§

j¼ÆØA¼�jÈGÆjb
ÆA§
§
jßßA�

j�
È�
¬Æ3
�
¹AÈÈj�

ÈAÆ
selezio

n
e d

elle u
ve h

a p
reced

u
to

 la d
irasp

atu
ra, cu

i 
h

a segu
ito

 la fase d
i m

acerazio
n

e in
 tin

i d
i acciaio

 
in

o
x a tem

p
eratu

ra co
n

tro
llata. In

 q
u

esta fase h
a 

avu
to

 in
izio

 la ferm
en

tazio
n

e alco
lica, p

ro
trattasi 

p
er circa d

u
e settim

an
e, segu

ita d
alla svin

atu
ra e 

d
alla ferm

en
tazio

n
e m

alo
lattica. L’affin

am
en

to
 si è 

svo
lto

 esclu
sivam

en
te in

 serb
ato

i d
i acciaio

 in
o

x.

D
IS

P
O

N
IB

ILIT
À

: G
ro

ttaia 2
0

18
 è in

 ven
d

ita a p
artire 

d
a ap

rile 2
0

19
 ed

 è d
isp

o
n

ib
ile n

el fo
rm

ato
 d

a 0
,75 l.

N
O

T
E

 
D

E
S

C
R

IT
T

IV
E

: 
Il 

co
lo

re 
ro

sso
 

ru
b

in
o

 
b

rillan
te an

n
u

n
cia u

n
 vin

o
 sch

ietto
 e p

iacevo
le. 

L’aro
m

a è fresco
 e fru

ttato
 co

n
 in

ten
se fragran

ze 
d

i fru
tti ro

ssi, acco
m

p
agn

ate d
a u

n
a leggera n

o
ta 

vegetale. 
Il 

p
alato

, 
sco

rrevo
le 

e 
d

alla 
stru

ttu
ra 

fragan
te, è caratterizzato

 d
a u

n
 leggero

 tan
n

in
o

 ch
e 

n
e so

tto
lin

ea la p
iacevo

le gio
ven

tù
.
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C
A

C
C

I
A

 
A

L
 

P
I

A
N

O
 

G
R

O
T

T
A

I
A

R
O

S
A

T
O

 
T

O
S

C
A

N
A

 
I

G
T

U
V

A
G

G
IO

: S
yrah

 70
%

, P
etit V

erd
o

t 3
0

%
.

IL C
LIM

A
: l’an

n
ata 2

0
18

 è stata caratterizzata d
a 

u
n

 in
vern

o
 d

in
am

ico
 ch

e n
el m

ese d
i Feb

b
raio

 h
a 

registrato
 

tem
p

eratu
re 

so
tto

 
lo

 
zero

 
p

er 
d

iversi 
gio

rn
i. 

La 
p

rim
avera 

è 
stata 

co
n

trad
d

istin
ta 

d
a 

ab
b

o
n

d
an

ti p
recip

itazio
n

i ch
e h

an
n

o
 reso

 d
ifficile 

stare al p
asso

 co
n

 la crescita esp
lo

siva d
elle viti 

o
ltre 

all’alto
 

risch
io

 
d

i 
m

alattia. 
Le 

co
n

d
izio

n
i 

clim
atich

e so
n

o
 d

ecisam
en

te m
iglio

rate n
ei m

esi 
estivi, 

co
n

 
tem

p
eratu

re 
n

ella 
m

ed
ia 

e 
o

ttim
e 

escu
rsio

n
i term

ich
e tra gio

rn
o

 e n
o

tte ch
e h

an
n

o
 

p
o

rtato
 ad

 u
n

 in
izio

 d
i ven

d
em

m
ia rego

lare p
er i 

vign
eti d

i C
accia al P

ian
o

 18
6

8
.

V
IN

IF
IC

A
Z

IO
N

E
: 

Le 
d

u
e 

varietà 
u

tilizzate 
so

n
o

 
state racco

lte e vin
ificate sep

aratam
en

te.  D
o

p
o

 la 
d

irasp
atu

ra si è p
assati ad

 u
n

a b
reve m

acerazio
n

e 
p

ellico
lare d

i circa 10
-16

 o
re a b

assa tem
p

eratu
ra 

p
er 

p
erm

ettere 
la 

m
assim

a 
estrazio

n
e 

d
ei 

p
recu

rso
ri aro

m
atici. S

i è p
ro

ced
u

to
 in

 segu
ito

 a 
u

n
a p

igiatu
ra so

ffice d
elle u

ve. D
o

p
o

 la p
ressatu

ra 
il m

o
sto

 è stato
 trasferito

 in
 serb

ato
i d

i acciaio
 in

o
x 

p
er la ferm

en
tazio

n
e alco

lica a u
n

a tem
p

eratu
ra 

co
n

tro
llata d

i 16
° p

er circa d
u

e settim
an

e. In
 segu

ito
, 

il vin
o

 è stato
 affin

ato
 su

i p
ro

p
ri lieviti p

er 3
 m

esi e 
su

ccessivam
en

te, in
 p

rim
avera, m

esso
 in

 b
o

ttiglia.

D
IS

P
O

N
IB

ILIT
À

: G
ro

ttaia 2
0

18
 è in

 ven
d

ita a p
artire 

d
a ap

rile 2
0

19
 ed

 è d
isp

o
n

ib
ile n

el fo
rm

ato
 d

a 0
,75 l.

N
O

T
E

 D
E

S
C

R
IT

T
IV

E
: Il co

lo
re è u

n
 ro

sa b
rillan

te, 
accattivan

te. A
l n

aso
 si ap

re co
n

 in
trigan

ti p
ro

fu
m

i 
flo

reali. 
A

l 
p

alato
 

risu
lta 

fresco
 

ed
 

eq
u

ilib
rato

, 
sap

id
o

, 
d

elicatam
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C A C C I A  A L  P I A N O  R U I T  H O R A  E  L E V I A  G R A V I A  ------------  G R A P P A  D I  B O L G H E R I
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C A C C I A  A L  P I A N O  ------------  O L I O  E X T R A  V E R G I N E  D I  O L I V A
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n
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m
p

ag
n

ia d
i e

sp
erti d

e
lla ca

n
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ren
o

tare le p
ro

p
o

ste:

cacciaalp
ian

o
.it/acco

glien
za

Su
 rich

iesta è p
o

ssib
ile o

rgan
izzare la
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gu
e.

C
A

C
C

I
A

 
A

L
 

P
I

A
N

O
 

E
X

P
E

R
I

E
N

C
E

3
�
ÆØ
�A~
~
��
Æj�

�
ß��
�
A
�j
Æ�
j
��A

c
u

ltu
ra d

el v
in

o
 e d

ella terra

P
er rich

ieste e in
fo

rm
azio

n
i:

Tel. +3
9

 0
5

6
5

 76
3

3
9

4

in
fo

@
cacciaalp

ian
o
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