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N
elle pagine che seguono, voglio raccontarvi il grande 

progetto che stiam
o costruendo grazie al percorso di 

Feudi di San G
regorio. L’esperienza fatta in quest’azienda, 

oggi leader della C
am

pania e di tutto il Sud Italia, ha 
consentito alla m

ia fam
iglia di esplorare il potenziale 

vinicolo di altre regioni d’Italia.
 È nato così il com

plesso di cantine racchiuse nel m
archio 

“Tenute C
apaldo”: un viaggio che parte (di nuovo) 

dall’Irpinia - con due vini estrem
am

ente “personali” 
(G

oleto e G
ulielm

us) e con gli spum
anti m

etodo classico 
D

U
BL - e si estende dall’Etna !no ai C

olli O
rientali del 

Friuli, passando per Bolgheri. In ogni territorio abbiam
o 

costruito delle strutture produttive indipendenti, m
a 

accom
unate dai m

edesim
i valori: visione di lungo term

ine, 
profonda aderenza al territorio e ai suoi vitigni autoctoni, 
cultura e rispetto del consum

atore.

Spero condividerete le nostre em
ozioni assaggiando

i nostri vini!
A

ntonio C
apaldo

In the follow
ing pages, I w

ill describe you the great project 
that w

e are building thanks to the developm
ent of Feudi 

di San G
regorio. The experience m

ade in this w
inery, 

today leader in C
am

pania and in the South of Italy, 
allow

ed m
y fam

ily to explore the w
inem

aking potential of 
other Italian regions.

In so doing, w
e created a broad group of w

ineries, 
enclosed w

ithin the brand “Tenute C
apaldo”: a journey 

starting (again) in Irpinia - w
ith tw

o “personal” w
ines 

(G
oleto and G

ulielm
us) and D

U
BL, our cham

penoise-
m

ethod sparkling w
ines - and spreading from

 Etna to 
C

olli O
rientali del Friuli, through Bolgheri. In all territories 

w
e created self standing and independent productive 

structures, but all of them
 united by the sam

e fundam
ental 

values: long term
 vision, belief in the terroir and its native 

varietals, respect of the consum
er.

I hope you w
ill share our em

otions w
hile tasting

our w
ines!

A
ntonio C

apaldo
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L’A
Z

IEN
D

A

TH
E C

O
M

PA
N

Y

Fin dalla sua creazione nel 1986, Feudi di San G
regorio 

valorizza i vitigni autoctoni della tradizione cam
pana 

com
e il G

reco, il Fiano e l’A
glianico, applicando ricerca 

e studio a un territorio, l’Irpinia, vocato da sem
pre alla 

coltivazione di viti di altissim
a qualità. 

Feudi lavora oggi su 300 ettari di vigneto articolati in 
oltre 800 particelle, che differiscono l’una dall’altra per 
altitudini, esposizioni e pendenze, e che la cantina ha 
studiato singolarm

ente per valorizzare la biodiversità del 
territorio e dare vita a crus straordinari. 
G

razie ai suoli, che presentano in am
pie zone evidenti 

m
atrici vulcaniche e sabbiose, le viti sono state preservate 

EBMM�FQJEFN
JB�EJ�mMMPTTFSB�EFM�����
�DPOTFOUFOEP�

all’Irpinia di diventare una delle culle della nuova 
viticoltura europea. Forte di questo profondo patrim

onio 
territoriale, Feudi di San G

regorio ha saputo esprim
ersi 

con codici innovativi, dall’attenzione al design all’arte 
DPOUFN

QPSBOFB�mOP�BMMB�SJTUPSB[JPOF�HPVSN
FU�JO�B[JFOEB�

(M
arennà). Esposta per ben due edizioni alla B

iennale di 
V

enezia, la cantina di Feudi vuole coniugare bellezza e 
assoluta qualità in tutte le sue form

e.

Since its creation, back in 1986, Feudi di San G
regorio 

focused on C
am

pania native varietals - such as G
reco, 

Fiano and A
glianico - by applying academ

ic studies and 
PO�mFME�SFTFBSDI�UP�B�UFSSJUPSZ
�*SQJOJB
�X

IFSF�RVBMJUZ�
PSJFOUFE�WJUJDVMUVSF�BMX

BZT�FYJTUFE�
'FVEJ�X

PSLT�UPEBZ�PO�����IFDUBSFT�PG�WJOFZBSET
�
articulated in over 800 parcels; each parcel - differing 
GSPN

�UIF�PUIFST�JO�JUT�BMUJUVEF
�FYQPTVSF�PS�JODMJOBUJPO���
IBT�CFFO�FYUFOTJWFMZ�TUVEJFE�CZ�UIF�X

JOFSZ�UP�QSFTFSWF�UIF�
UFSSPJS�CJPEJWFSTJUZ�BOE�DSFBUF�FYUSBPSEJOBSZ�DSVT��
Thanks to its soils, m

ostly volcanic and sandy, vines 
TVSWJWFE�UIF�QIZMMPTTFSB�TQSFBEJOH�JO�����
�BMMPX

JOH�
*SQJOJB�UP�CFDPN

F�POF�PG�UIF�OFX
�&VSPQFBO�WJUJDVMUVSF�

birthplaces. D
eeply anchored to this unique terroir, Feudi 

EJ�4BO�(
SFHPSJP�FYQSFTTFE�JUT�WJTJPO�UISPVHI�JOOPWBUJWF�

codes, from
 design and contem

porary art to the gourm
et 

SFTUBVSBOU�MPDBUFE�JOTJEF�UIF�X
JOFSZ�	.

BSFOO¹
��
&YQPTFE�GPS�UX

P�FEJUJPOT�BU�UIF�#
JFOOBMF�PG�"

SDIJUFDUVSF�
JO�7

FOJDF
�'FVEJ�X
JOFSZ�JOUFOET�UP�DPOKVHBUF�CFBVUZ�BOE�

absolute quality.

V
igneti di proprietà / O

w
ned vineyards: 250 ha

V
igne in af!tto / V

ineyards on rent: 50 ha 
Produzione / Production: 3,5 m

illion btls 
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Proprietà in H
a / Property in H

ectares: 250
N

r di bottiglie prodotte / N
r of bottles produced: 3,5 m

illion 

V
IN

I U
N

IC
I

U
n V

ino U
nico nasce da un V

igneto U
nico. 

U
n V

igneto U
nico è possibile solo in territori che, 

naturalm
ente vocati, hanno saputo preservare nel tem

po 
la loro ricchezza e biodiversità. L’Irpinia è uno dei territori 
vitivinicoli più straordinari al m

ondo.
Q

ui, grazie alla nostra ricerca, nel tem
po, sono stati 

DPSBHHJPTBN
FOUF�TFMF[JPOBUJ�F�N

JDSP�WJOJmDBUJ�J�WJHOFUJ�
più em

ozionanti, senza com
prom

essi produttivi. Sono 
nati così i “V

ini U
nici”, dei veri e propri racconti di viti

e vigne che esprim
ono l’intim

a essenza dell’Irpinia e 
delle sue radici.  
Essi sono il Serpico, il vino frutto delle vigne centenarie di 
Taurasi; il Piano di M

ontevergine, la R
iserva proveniente 

dalla vigna om
onim

a a Taurasi; il Sirica, il vino da uve 
Sirica, un vitigno riscoperto tra le piante secolari di 
Taurasi e recuperato grazie a studi genetici approfonditi; 
il Pàtrim

o - che proviene da una singola vigna storica di 
M

erlot originariam
ente confusa con l’A

glianico, m
a poi 

riscoperta, valorizzata e prodotta in purezza;
il C

am
panaro - unico blend da uve selezionate di G

reco
e Fiano. 

V
IN

I U
N

IC
I

A
 U

nique W
ine com

es from
 a U

nique V
ineyard.

"
�6

OJRVF�7
JOFZBSE�FYJTUT�POMZ�JO�TFMFDUFE�UFSSJUPSJFT
�OPU�

only because they are suited for viticulture, but also and 
m

ost im
portantly because they have been able to preserve 

- over tim
e - their natural richness and biodiversity.  

*SQJOJB�JT�POF�PG�UIF�N
PTU�FYUSBPSEJOBSZ�X

JOF�UFSSPJST�
X
PSMEX

JEF�
)
FSF
�EVSJOH�PVS�SFTFBSDI
�X

F�TFMFDUFE�UIF�N
PTU�JOUSJHVJOH�

WJOFZBSET�BOE�X
F�USBOTGPSN

FE�UIFJS�HSBQFT�X
JUIPVU�BOZ�

productive com
prom

ise.
5IJT�IPX

�PVS�7
JOJ�6

OJDJ�	6
OJRVF�8

JOFT
�X
FSF�DSFBUFE
�

telling the m
ost intim

ate and deeply-rooted Irpinia stories 
of vines and vineyards.
They are Serpico, from

 the centuries-old vines located 
in Taurasi; Piano di M

ontevergine, our R
iserva from

 the 
hom

onym
 vineyard in Taurasi; Sirica, from

 Sirica grapes, 
a varietal re-discovered through genetic studies on the 
Taurasi historic vines; Pàtrim

o, a cru from
 a historic 

M
erlot vineyard born by chance as farm

ers confused 
UIF�.

FSMPU�X
JUI�"

HMJBOJDP��C
am

panaro, the unique 
com

bination of carefully selected high quality G
reco

and Fiano grapes.

FEUDI DI SAN 
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PÀTR
IM

O
C

am
pania R

osso IG
T

M
erlot

12 m
 

M
in 18 m

 
18 °C

Robert Parker 
97 points (2016, 2015)
96 points (2013)
95 points (2010, 2009, 2005) 
94 points (2001)
93 points (2012, 2006)
92 points (2014, 2011)

W
ine Spectator 

92 points (2002)
91 points (2016, 2013, 2012, 2011, 
2010, 2009, 2006, 2005, 2001)

W
ine Enthusiast

96 points (2012)
93 points (2009, 2007)

Jam
es Suckling

“M
y Top 100 Italian W

ines 
in 2013” (2009)
95 points  (2009)
93 points  (2014, 2013, 1999)
92 points (2016, 2011, 2010)

SER
PIC

O
Irpinia A

glianico D
O

C
A

glianico
18 m

 
M

in 18 m
 

18 °C

Robert Parker 
98 points (2001)
95+ points (2010)
94 points (2015, 2013)   
93 points (2012, 2009, 1999) 
92+ points (2008, 2003) 
92 points (2014, 2011, 2007, 2006, 
2005, 1995) 

W
ine Spectator 

94 points (2001, 1999)
92 points (2013, 2012) 
91 points (2011, 2009, 2008, 1996) 

W
ine Enthusiast 

94 points (1999)
93 points (2015, 2013, 2012,
2010, 2008) 
92 points (2007)

Jam
es Suckling

94 points (2013, 2008)
93 points (2012, 2009, 2007)
92 points (2010)

SIR
IC

A
C

am
pania R

osso IG
T

Sirica
M

in 12 m
 

M
in 12 m

 
18 °C

Robert Parker 
93 points (2015)
93-91 points (2008)
91 points (2013) 

W
ine Enthusiast 

94 points (2012, 2007) 
93 points (2013)
92 points (2015, 2008)

Jam
es Suckling

93 points (2014)
92 points (2015, 2012, 2010)

TA
U

R
A

SI R
ISERV

A
PIA

N
O

 D
I

M
O

N
TEV

ER
G

IN
E

Taurasi R
iserva D

O
C

G
A

glianico
18 m

 
M

in 30 m
18 °C

Robert Parker 
96 points (2015, 2013)
95 points (2010,1993) 
94 points (2009, 2001)
94-92 (2012)  
93+ points (2007) 
93 points (2011, 2004, 2002, 1999, 
1995) 
92 points (1998, 1997, 1996)

W
ine Spectator 

93 points (2010, 2008, 2004)
92 points (2013, 2012, 2009, 2007)  

W
ine Enthusiast 

94 points (2007, 2004)
93 points (2012, 2010)
92 points (2011)

Jam
es Suckling

93 points (2008)
92 points (2014, 2012)

C
A

M
PA

N
A

R
O

Irpinia B
ianco D

O
C

Fiano, G
reco

.
BY���N

�
M

in 6 m
 

12 °C

Robert Parker
93 points (2016)
92+ points (2017)
91 points (2013, 2002)
90 points (2012, 2010, 2008)

W
ine Spectator

91 points (2004, 2000, 1999)
90 points (2007, 2002)

W
ine Enthusiast

92 points (2016, 2010)
91 points (2006)
90 points (2009)

Jam
es Suckling

93 points (2010)
92 points (2015, 2011, 2009)
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TA
U

R
A

SI
Taurasi D

O
C

G
A

glianico
12 m

 
M

in 18 m
 

18 °C

Robert Parker
93+ points (2015) 
93 points (2013, 2010, 2004) 
92 points (2012, 2009, 2007, 2006)
91 points (2011)
90 points (2014)

W
ine Spectator 

91 points (2012, 2010, 2009) 
90 points (2013, 2011, 2008, 2002) 

W
ine Enthusiast 

92 points (2008, 2006) 
91 points (2015, 2011)
90 points (2012, 2010, 2007, 2002)

Jam
es Suckling 

93 points (2015, 2012, 2009, 2008) 
91 points (2013, 2010)

TAU
RA

SI
L’antico borgo e le colline 
di Taurasi sono un’oasi 
vitivinicola di livello 
m

ondiale; qui l’A
glianico 

trova il suo territorio 
ideale: incontam

inato, 
vulcanico, im

penetrabile. 
N

ascono così vini di grande 
intensità, com

plessità ed 
eleganza, anche grazie 
BMM�BGmOBN

FOUP�QSPMVOHBUP�
in legno. C

osì un grande 
A

glianico diventa Taurasi 
D

O
C

G
.

5IF�PME�UPX
O�BOE�UIF�IJMMT�

of Taurasi create a fantastic 
viticulture oasis: here 
"
HMJBOJDP�mOET�JUT�JEFBM�

terroir - uncontam
inated, 

volcanic, and im
penetrable 

- thus giving birth to 
JOUFOTF
�DPN

QMFY�BOE�
FMFHBOU�X

JOFT�BMTP�UIBOLT�
UP�PBL�BHFJOH���5IJT�JT�IPX

�
a great A

glianico becom
es 

Taurasi D
O

C
G

.

FEUDI DI SAN 
GREGORIO



AG
LIA

N
IC

O
D

i origine antichissim
a 

(G
reca o Fenicia), 

l’A
glianico è il più nobile 

e im
portante dei vitigni 

del Sud e si colloca - a 
pieno titolo - tra i m

igliori 
vitigni rossi italiani ed 
internazionali.
D

a sem
pre coltivato nelle 

aree m
aggiorm

ente vocate 
dell’Irpinia, predilige suoli 
vulcanici ricchi di m

inerali 
e arieggiati.
Le uve vendem

m
iate 

solitam
ente tra ottobre e 

novem
bre danno origine 

a vini di grande struttura, 
sapidità e incredibile 
longevità. 

A
glianico, of ancient origin 

(G
reek or Phoenician), is 

the m
ost im

portant varietal 
in Southern Italy and one of 
the m

ost interesting in Italy 
BOE�X

PSMEX
JEF�

C
ultivated in the m

ost 
suited areas in Irpinia, 
"
HMJBOJDP�FYQSFTTFT�JUT�CFTU�

over volcanic m
ineral soils 

JO�PQFO�BOE�X
JOEZ�QBSDFMT�

G
rapes, usually harvested 

CFUX
FFO�0

DUPCFS�BOE�
N

ovem
ber, give birth to 

X
JOFT�PG�HSFBU�TUSVDUVSF
�

FOKPZBCMF�TBQJEJUZ�BOE�
outstanding longevity.

V
ISIO

N
E

Irpinia Rosato D
O

C
A

glianico
10-12 °C

Jam
es Suckling

93 points (2018)
92 points (2017)

Robert Parker
90 points (2013)

W
ine Enthusiast

92 points (2017)
90 points (2016, 2015, 2014)   

Jam
es Suckling

94 points (2015, 2014)

A
G

LIA
N

IC
O

 D
A

L R
E

Irpinia A
glianico D

O
C

A
glianico

M
in 12 m

M
in 8 m

16-18 °C

RU
BRATO

 AG
LIA

N
IC

O
Irpinia A

glianico D
O

C
A

glianico
M

in 12 m
 

16 °C

Robert Parker
90 points (2010)

W
ine Enthusiast

91 points (2017)
90 points (2015) 

Jam
es Suckling

95 points (2015)
93 points (2017)
92 points (2014)
91 points (2011)

TRIG
A

IO
V

ino Rosso
A

glianico
14-16 °C

FEUDI DI SAN 
GREGORIO



FA
LA

N
G

H
IN

A
D

i origine rom
ana, la 

Falanghina è un vitigno 
m

olto vigoroso. Le sue 
VWF
�SBDDPMUF�USB�MB�mOF�
di settem

bre e l’inizio 
di ottobre, sono dotate 
di un’ottim

a acidità e 
perciò sono perfette 
anche com

e base per la 
spum

antizzazione. I vini 
che ne derivano hanno 
grande freschezza, intensità 
olfattiva e piacevolezza.

Falanghina, of Latin 
origin, is a very vigorous 
varietal. Its grapes, 
IBSWFTUFE�CFUX

FFO�UIF�
end of Septem

ber and the 
CFHJOOJOH�PG�0

DUPCFS
�TIPX
�

outstanding acidity and 
arom

aticity. 
5IF�X

JOFT���CPUI�TUJMM�BOE�
sparkling, considering 
the grapes characteristics 
��FYQSFTT�GSFTIOFTT
�
intensity on the nose and 
pleasantness on the palate.

SPU
M

A
N

TE B
R

U
T

M
etodo C

harm
at

Falanghina
8 °C

SER
R

O
C

IELO
FA

LA
N

G
H

IN
A

Falanghina del Sannio 
D

O
C

Falanghina
10 °C

Robert Parker
91+ points (2015)
91 points (2018, 2017)

W
ine Enthusiast 

90 points (2018, 2013, 2009) 

Jam
es Suclkling

93 points (2018, 2016)
91 points (2015)
90 points (2009)

FA
LA

N
G

H
IN

A
Falanghina del Sannio 
D

O
C

Falanghina
10 °C

W
ine Spectator

90 points (2007, 2003)

Jam
es Suckling

91 points (2018, 2016, 2015, 2009)
90 points (2012)

A
LB

EN
TE

V
ino B

ianco
Falanghina
10 °C

FEUDI DI SAN 
GREGORIO



G
REC

O
Portato nel Sud Italia 
dai G

reci, è tra i vitigni 
bianchi italiani più 
antichi. I terreni gessosi di 
Tufo vicino alle m

iniere 
di zolfo in cui cresce gli 
conferiscono una spiccata 
m

ineralità e freschezza. 
Q

ui, e solo qui, il G
reco 

diventa una delle più 
grandi uve bianche al 
m

ondo. Q
uesto vitigno, 

dalla buccia sottile, 
necessita di grande 
cura e attenzione nella 
fase produttiva dando 
vita a vini di grande 
personalità, eleganza e 
destinati a lunghi periodi 
di invecchiam

ento. U
n 

WJOP�DIF�TmEB�JM�UFN
QP�

in bottiglia evolvendosi 
di continuo negli anni e 
arricchendosi in profum

i, 
struttura e persistenza. 

C
U

TIZ
Z

I
G

R
EC

O
 D

I TU
FO

G
reco di Tufo

D
O

C
G

G
reco

10-12 °C

Robert Parker
93 points (2018, 2017)
92+ points (2015) 
92 points (2016)
90 points (2013, 2009, 2006) 

W
ine Spectator 

91 points (2000) 

W
ine Enthusiast 

92 points (2018)
91 points (2013)
90 points (2006)

Jam
es Suckling

95 points (2015)
94 points (2016)
92 points (2018,2009)

G
R

EC
O

 D
I TU

FO
G

reco di Tufo D
O

C
G

G
reco

10 °C

Robert Parker
92 points (2017)
91+ points (2018)
91 points (2016, 2015)
90 points (2013)

W
ine Spectator

90 points (2016, 2005, 2001)

W
ine Enthusiast

91 points (2018)

Jam
es Suckling

93 points (2012)
92 points (2016, 2015, 2013)
91 points (2018)

B
rought in Southern Italy 

by the G
reeks, G

reco is 
one of the m

ost ancient 
*UBMJBO�X

IJUF�WBSJFUBMT��*O�
Tufo chalky soils - located 
close to the sulfurous 
m

ines - G
reco acquires 

unique m
inerality and 

freshness.  H
ere, and only 

here, G
reco becom

es 
POF�PG�UIF�CFTU�X

IJUF�
HSBQFT�X

PSMEX
JEF��5IJT�

varietal, due to its soft 
skin, requires intense care 
throughout its production 
DZDMF��(

SFDP�X
JOF�

TIPX
T�HSFBU�QFSTPOBMJUZ
�

elegance and longevity 
X
JUI�B�DPOUJOVPVT�

evolution in the bottle of 
its arom

as, structure and 
persistence.

FEUDI DI SAN 
GREGORIO



FIA
N

O
D

i origine rom
ana, il Fiano 

è un vitigno che prospera 
bene in Irpinia, nei terreni 
di origine vulcanica com

e 
in quelli argillosi. È una 
varietà vigorosa e forte, le 
DVJ�VWF�N

BUVSBOP�mOP�B�
mOF�PUUPCSF
�HSB[JF�BMMB�MPSP�
buccia spessa e resistente. 
D

a queste uve nasce un 
vino am

pio nei profum
i e 

di grande persistenza, che 
condensa la com

plessità e 
la ricchezza del territorio.

Fiano, of Latin origin, is a 
WBSJFUBM�FOKPZJOH�*SQJOJB�
terroir both on volcanic 
and clay soils. It is a strong 
and vigorous varietal and 
the grape – thanks to its 
resistant skin – m

atures 
until the end of O

ctober. 
'JBOP�X

JOF�JT�BSPN
BUJD�BOE�

persistent, thus condensing 
UIF�DPN

QMFYJUZ�BOE�SJDIOFTT�
of its native territory.

PR
IV

ILEG
IO

Irpinia Fiano Passito
D

O
C

Fiano
12 m
M

in 12 m
12-14 °C

Robert Parker
95 points (2015)
94 points (2016, 2013) 
90+ points (2008) 
90 points (2010, 1995)

W
ine Spectator 

92 points (2003, 1997) 
91 points (2012)
90 points (2013, 2008)
 W

ine Enthusiast 
93 points (2011)
92 points (2010, 2008) 
91 points (2012, 2005)

Jam
es Suckling

93 points (2011)

PIETR
A

C
A

LD
A

FIA
N

O
 D

I A
V

ELLIN
O

Fiano di A
vellino 

D
O

C
G

Fiano
10-12 °C

Robert Parker
93+ points (2015) 
93 points (2018, 2016, 2012)
92+ points (2017)
91 points (2013, 2010)
90 points (2014, 2009, 2006)

W
ine Spectator 

92 points (2000)
91 points (1998)
90 points (2009)

W
ine Enthusiast 

92 points (2018, 2014, 2013)

Jam
es Suckling

93 points (2015)
92 points (2018, 2016, 2012)

FIA
N

O
 D

I A
V

ELLIN
O

Fiano di A
vellino 

D
O

C
G

Fiano
10-12 °C

Robert Parker
92 points (2016, 2015)
91 points (2018)
90 points (2017, 2013, 2000)

W
ine Spectator

90 points (2008, 2002, 2000)

W
ine Enthusiast

91 points (2016)
90 points (2018, 2013, 2010)

Jam
es Suckling

92 points (2012)
91 points (2016, 2015)
90 points (2018, 2009)
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LA
C

RYM
A

 C
H

RISTI
Secondo la leggenda, 
l’origine della vite sul 
V

esuvio si deve alle lacrim
e 

di C
risto, poiché un pezzo 

di Paradiso precipitò nel 
golfo di N

apoli quando 
Lucifero ne fu scacciato.  
Là dove caddero le sue 
lacrim

e nacquero delle 
viti, il cui vino si chiam

ò 
appunto Lacrym

a C
hristi.

In uno scenario 
sorprendente, sulle pendici 
di uno dei più grandi 
vulcani d’Europa, dove 
JM�QSPmMP�N

BFTUPTP�EFM�
V

esuvio fa da sfondo a 
suoli ricchi in m

inerali, le 
vigne crescono in un terroir 
ventilato e con un’ottim

a 
esposizione lum

inosa, che 
le rende particolarm

ente 
vocate alla produzione di 
uve di qualità.

LA
C

RY
M

A
 C

H
R

ISTI
B

IA
N

C
O

Lacrym
a C

hristi
del V

esuvio D
O

C
C

oda di V
olpe,

Falanghina
10-12 °C

Jam
es Suckling 

91 points (2013, 2012)

LA
C

RYM
A

 C
H

RISTI
RO

SSO
Lacrym

a C
hristi

del Vesuvio D
O

C
Piedirosso, A

glianico
14-16 °C

Robert Parker
91 points (2010)

A
ccording to the legend, 

viticulture over V
esuvius 

started from
 Jesus C

hrist’s 
UFBST�X

IFO�QBSU�PG�UIF�
1BSBEJTF
�GPMMPX

JOH�UIF�
banishing of Lucifer, fell 
in the N

aples gulf. V
ines 

HSFX
�FYBDUMZ�X

IFSF�$
ISJTU�T�

UFBST�ESPQQFE
�BOE�UIF�X
JOF�

QSPEVDFE�X
BT�UIFSFGPSF�

called Lacrym
a C

hristi. 
In a surprising scenario, 
over the side of one of 
the largest European 
WPMDBOPFT
�WJOFT�FOKPZ�
the unique quality of this 
terroir characterized by 
DPOUJOVPVT�X

JOET
�PQUJN
BM�

FYQPTVSF�UP�MJHIU�BOE�
m

ineral soils. 

FEUDI DI SAN 
GREGORIO



B
IA

N
C

O
LELLA

Ischia B
iancolella D

O
C

B
iancolella

10-12 °C

BIA
N

C
O

LELLA
La verde Isola d’Ischia, 
nel cuore del m

ar Tirreno, 
ospita sui suoi terreni 
di origine vulcanica 
vigneti prospicienti il 
m

are. G
razie alle forti 

escursioni term
iche e alla 

ventilazione costante, 
la varietà autoctona 
B

iancolella esprim
e al 

m
eglio le sue potenzialità 

di freschezza e arom
aticità. 

N
asce così un vino dal 

colore giallo paglierino, 
dai profum

i gradevoli 
EJ�mPSJ�F�GSVUUJ�CJBODIJ�
delicati, che conferm

a al 
palato freschezza e sapidità 
caratteristiche del territorio.

Ischia, a green island in 
the Tyrrhenian Sea, hosts 
X
POEFSGVM�TN

BMM�WJOFZBSET�
HSPX

JOH�PWFS�JUT�WPMDBOJD�
soils in front of the sea. 
Thanks to great tem

perature 
HBQT�BOE�DPOUJOVPVT�X

JOET
�
the local varietal 
#
JBODPMFMMB�FYQSFTTFT�BMM�

its fresh and arom
atic 

potential. 
5IF�X

JOF���DIBSBDUFSJTFE�CZ�
B�WJWJE�ZFMMPX

�DPMPVS�BOE�
QMFBTBOU�BSPN

BT�PG�nPX
FST�

BOE�EFMJDBUF�X
IJUF�GSVJUT�

��DPOmSN
T�JO�UIF�UBTUJOH�

the freshness and sapidity 
typical of this terroir.

FEUDI DI SAN 
GREGORIO



PIED
IRO

SSO
Q

uesto vitigno è così 
denom

inato per la 
colorazione rossa che 
assum

ono rachide e 
pedicello al m

om
ento della 

m
aturazione. U

n’uva dalla 
produzione contenuta, 
che riveste una grande 
im

portanza per il territorio 
cam

pano. L’uva Piedirosso 
dà vita a vini eleganti e 
delicati.

PIED
IR

O
SSO

C
am

pania
Piedirosso IG

T
Piedirosso
M

in 12 m
M

in 6-7 m
16-18 °C

Jam
es Suckling 

93 points (2016)
92 points (2015)

The nam
e of this varietal 

(literally “R
ed foot”) com

es 
from

 the red color of the 
vine pedicel at harvest tim

e. 
Piedirosso, characterized 
CZ�JUT�MPX

�ZJFME
�IBT�B�
great im

portance for the 
C

am
pania terriroty and 

gives birth to elegant and 
EFMJDBUF�X

JOFT��

PRIM
ITIV

O
Q

uest’uva deve il nom
e alla 

sua m
aturazione precoce 

in un territorio, la Puglia 
- precisam

ente M
anduria 

- dove i suoli sabbiosi e 
le condizioni clim

atiche 
favorevoli conferiscono 
ai vini grande intensità e 
potenza.
In questa regione e su 
questo vitigno, abbiam

o 
deciso di investire dal 
2001, convinti che sia una 
grande varietà autoctona 
del sud Italia.

This varietal derives 
its nam

e from
 its early 

m
aturation in a terroir 

- M
anduria in Southern 

1VHMJB���X
IFSF�TBOEZ�TPJMT�

and favorable clim
ate 

DPOEJUJPOT�FOSJDI�X
JOFT�

X
JUI�HSFBU�JOUFOTJUZ�BOE�

QPX
FS��$

POWJODFE�UIBU�
Prim

itivo is one of the great 
indigenous Southern Italian 
WBSJFUBMT
�X

F�EFDJEFE�UP�
invest in this terroir since 
2001. 

PRIM
ITIV

O
Prim

itivo di
M

anduria D
O

C
Prim

itivo
M

in 2 m
16 °C

FEUDI DI SAN 
GREGORIO



LA
B

O
R

A
TO

R
IO

 D
I

R
IC

ER
C

A
: FEU

D
ISTU

D
I

R
ESEA

R
C

H
 LA

B
:

FEU
D

ISTU
D

I

La viticoltura in Irpinia è lo straordinario risultato di 
tante “piccole storie” fatte di popolazioni che hanno 
conservato le più antiche tradizioni, com

e un m
osaico 

com
posto da com

unità, m
em

orie e culture che la storia 
ha consolidato nel tem

po, e che dobbiam
o preservare 

in tutti i m
odi. FeudiStudi è il progetto che nasce 

dalla voglia di raccontare la storia di singoli vigneti, i 
più espressivi, selezionati in base alle caratteristiche 
dell’annata tra le nostre 800 particelle. La loro m

icro-
WFOEFN

N
JB�F�WJOJmDB[JPOF�TFQBSBUB�OF�HBSBOUJTDPOP�

l’unicità. A
bbiam

o scelto una bottiglia esclusiva, 
riedizione delle prim

e bordolesi del X
V

II secolo e ogni 
anno produciam

o per ciascuna referenza non oltre 
2.000 bottiglie, non destinate ai canali com

m
erciali 

tradizionali. 

V
iticulture in C

am
pania consists of m

any “little stories” 
based on historical traditions, a m

osaic com
posed of 

com
m

unities, m
em

ories and cultures, consolidated over 
UJN

F
�UIBU�X
F�OFFE�UP�QSFTFSWF�JO�FWFSZ�QPTTJCMF�X

BZ����
'FVEJ4UVEJ�X

JOFT�X
BOU�UP�FYQSFTT���UIPVHI�N

JDSP�IBSWFTU�
BOE�TFQBSBUF�N

JDSP�WJOJmDBUJPO���UIF�JODSFEJCMF�QPUFOUJBM�
of our m

ost interesting vineyards, selected every year, 
based on vintage characteristics, am

ong the 800 parcels 
UIBU�X

F�PQFSBUF��&WFSZ�ZFBS
�UIFTF�X
JOFT�BSF�UIFSFGPSF�

unique pieces, produced in lim
ited edition (about 2.000 

bottles) and not proposed to the traditional com
m

ercial 
DIBOOFMT��8

F�DIPTF�BO�FYDMVTJWF�CPUUMF
�N
PEFSO�SF�

JOUFSQSFUBUJPO�PG�UIF�mSTU�CPSEPMBJTFT�JO�UIF�9
7
**�DFOUVSZ�

FEUDISTUDI



FIA
N

O
 D

I AV
ELLIN

O
 D

O
C

G
 A

rianiello
(Lapio)
2012; 2013; 2014; 2015; 2016; 2017

Robert Parker 
93+ points (2016)
93 points (2017)

W
ine Spectator

95 points (2016)

C
.da C

erza G
rossa - V

endem
m

ia tardiva
(Sorbo Serpico)
2012

Sacconi
	4BOU�"

OHFMP�B�4DBMB
�FY�$
BN

QP�"
QFSUP


2013; 2015; 2016; 2017

Robert Parker 
92+ points (2017)
92 points (2016)

M
orandi

	.
POUFGSFEBOF
�FY�'SBFEBOF


2014; 2015; 2016; 2017

Robert Parker 
93 points (2017, 2016)

FEUDISTUDI

G
REC

O
 D

I TU
FO

 D
O

C
G

 

N
assano 

	5VGP
�FY�-BVSB

2013; 2014; 2015; 2016; 2017

Robert Parker 
92 points (2016)
91 points (2017)

W
ine Enthusiast

93 points (2016)

C
hianchetelle

	$
IJBODIF
�FY�#

VTTJ���5VGP

2013; 2014; 2015; 2016; 2017
Robert Parker 
92+ points (2017)
91 points (2016)

W
ine Enthusiast

95 points (2016)

A
riella

	.
POUFGVTDP
�FY�"

SJFMMF

2015; 2016; 2017

Robert Parker 
93 points (2016)
90 points (2017)

W
ine Enthusiast

95 points (2016)

TAU
RA

SI D
O

C
G

 

C
andriano

(C
astelfranci)

2011; 2012; 2013; 2014
Robert Parker 
95 points (2013)
94 points (2015)
93 points (2014)

W
ine Enthusiast

93 points (2012)
91 points (2013)

R
osam

ilia
(C

astelfranci)
2012; 2013; 2014

Robert Parker 
95+ points (2013)
95 points (2015)
94 points (2014)

W
ine Enthusiast

94 points (2012)
90 points (2013)



I N
O

STRI BRA
N

D
S 

O
U

R BRA
N

D
S

C
A

M
PA

N
IA

Tenute C
apaldo

D
U

B
L

TO
SC

A
N

A
C

am
po alle C

om
ete

FRIU
LI V

EN
EZIA

 G
IU

LIA
Sirch

PU
G

LIA
O

gnissole

BA
SILIC

ATA
B

asilisco

SIC
ILIA

Fedegraziani

TENUTE
CAPALDO



L’ISPIR
A

Z
IO

N
E

G
oleto e G

ulielm
us sono ispirati a un luogo m

agico, 
avvolto di luce e m

istero: l’A
bbazia del G

oleto, costruita 
nel X

II secolo da San G
uglielm

o, resta oggi un sim
bolo 

dell’Irpinia, conservando intatta la sua m
eravigliosa 

bellezza senza tem
po (l’etichetta, infatti, ne richiam

a la 
porta d’ingresso). “C

on questi vini vorrei rendere om
aggio 

al profondo legam
e della m

ia fam
iglia con l’Irpinia, sua 

terra natale” spiega A
ntonio C

apaldo “N
ei quasi dieci anni 

di sperim
entazione, sulle diverse parcelle di proprietà, che 

IBOOP�QSFDFEVUP�MB�QSJN
B�BOOBUB�iVGmDJBMFw�EJ�DJBTDVO�

vino, ci siam
o m

essi in gioco ad ogni stagione, in vigna e 
in cantina. Q

uesti vini sono nati così, con i piedi piantati 
bene a terra e lo sguardo rivolto alle generazioni che 
verranno”. Le uve G

reco da cui nasce G
oleto provengono 

da vigne selezionate per un’estensione totale di 2,5 ettari 
nell’areale di S.Paolo - nel com

une di Tufo - precisam
ente 

nelle contrade C
icogna, Laura e N

assano, e crescono 
vicino alle m

iniere di zolfo fondendosi in una m
olteplicità 

di m
odi e culture diverse di coltivare la vite. G

ulielm
us 

nasce da un vigneto di 2 ettari a Taurasi, nella contrada 
Sala, dove il terreno è franco argilloso e le viti a guyot 
unilaterale sono state im

piantate, a partire dal 1992, con 
HFN

N
F�SBDDPMUF�EBJ�WFDDIJ�WJHOFUJ�QSFmMMPTTFSB��-B�SBDDPMUB�

è fatta a m
ano, tra m

età ottobre e inizio novem
bre. 

IN
SPIR

A
TIO

N
G

oleto and G
ulielm

us are inspired to a m
agical place, 

X
SBQQFE�JO�MJHIU�BOE�N

JTUFSZ��UIF�(
PMFUP�"

CCFZ��5IJT�
A

bbey, built in the X
II century by Saint W

illiam
 (G

ulielm
us 

in latin), rem
ains today an Irpinia em

blem
, preserving its 

tim
eless beauty (the label is inspired by the A

bbey entry 
QPSUBM
��i8

JUI�UIFTF�X
JOFT
�*�X

PVME�MMJLF�UP�DFMFCSBUF�
UIF�JOUJN

BUF�SFMBUJPOTIJQ�CFUX
FFO�N

Z�GBN
JMZ�BOE�PVS�

hom
eland: Irpinia” says A

ntonio C
apaldo “In the alm

ost 
UFO�ZFBST�PG�SFTFBSDI�PO�N

JDSP�QBSDFMT�QSFDFEJOH�UIF�mSTU�
iPGmDJBMw�WJOUBHF�PG�FBDI�X

JOF
�X
F�DIBMMFOHFE�PVSTFMWFT�

consistently every season, both in the vineyard and in the 
DFMMBS��5IJT�JT�IPX

�UIFTF�X
JOFT�X

FSF�CPSO
�X
JUI�PVS�GFFU�

mSN
MZ�PO�UIF�HSPVOE�BOE�PVS�FZFT�TUBSJOH�BU�UIF�HFOFSBUJPOT�

to com
e”. G

reco G
rapes originate from

 selected vines 
X
JUIJO�B��
��IB�QBSDFMT�JO�UIF�4BO�1BPMP�BSFB���X

JUIJO�
5VGP�UPX

O���BOE�OBN
FMZ�JO�UIF�DPOUSBEF�$

JDPHOB
�-BVSB�F�
/
BTTBOP��)

FSF�UIF�WJOFZBSET
�PWFS����ZFBST�PME
�HSPX
�OFBS�

UP�TVMQIVSFPT�N
JOFT�BOE�BSF�DVMUJWBUFE�GPMMPX

JOH�EJGGFSFOU�
historic m

ethods, still largely preserved. G
ulielm

us: the 
WJOFZBSE�����IB�JO�UIF�5BVSBTJ�BSFB
�JO�DPOUSBEB�4BMB���HSPX

T�
PO�EFMJDBUF�DMBZ��5IF�WJOFT
�DVMUJWBUFE�X

JUI�UIF�HVZPU�
m

ethod, are reproduced from
 several selected clones of our 

unique D
al R

e ungrafted vineyard. H
arvest is hand m

ade, 
CFUX

FFO�N
JE�0

DUPCFS�BOE�CFHJOOJOH�PG�/
PWFN

CFS�

V
igneti di proprietà / O

w
ned vineyards: 2,5 ha (G

oleto) - 2 ha (G
ulielm

us)
Produzione / Production: 5994 btls (G

oleto) - 5634 btls (G
ulielm

us) 

TENUTE
CAPALDO

G
U

LIELM
U

S
Taurasi R

iserva D
O

C
G

A
glianico

18/24 m
 

M
in 24 m

 
16-18 °C

Robert Parker 
95 points (2017)

W
ine Enthusiast 

90 points (2017) 

Jam
es Suckling

93 points (2017)

Jancis Robinson
17/20 points (2017)

G
O

LETO
G

reco di Tufo D
O

C
G

G
reco

M
in 12 m

 (80%
) 

M
in 12 m

 (20%
)

M
in 6 m

 
12-14 °C

D
isponibile dal/Available from

01.09.2020



DUBL



D
U

B
L

D
U

B
L

D
U

B
L è il nostro m

etodo classico. N
asce dalla 

consapevolezza di una condizione fortunata - la grande 
ricchezza dell’Irpinia e dei suoi vitigni Falanghina, 
A

glianico e G
reco - e dal desiderio di offrire loro 

nuovi orizzonti. U
n m

odo coraggioso di raccontarsi, di 
esprim

ere pienam
ente le potenzialità di un territorio, 

l’Irpinia, vocato alla viticoltura di altissim
a qualità. D

al 
2004 in poi, l’esperienza, la form

azione di una squadra 
specializzata e la determ

inazione a portare a term
ine 

un progetto dalle grandi potenzialità, hanno fatto sì che 
D

U
B

L guadagnasse credibilità e consensi, diventando una 
realtà consolidata e apprezzata in Italia e nel m

ondo. 
Lanciati nel 2016, gli Spum

anti D
U

B
L ESSE sono a 

dosaggio zero e in tiratura lim
itata.

ESSE com
e Selezione, perchè racchiude solo il m

eglio 
delle uve dei nostri vigneti. Il packaging, ideato dal 
grande designer Fabio N

ovem
bre, è una straordinaria 

espressione di design contem
poraneo.

%
6
#
-�JT�PVS�TQBSLMJOH�X

JOF
�QSPEVDFE�GPMMPX
JOH�UIF�

DMBTTJDBM�DIBN
QFOPJTF�N

FUIPE��*U�X
BT�CPSO�GSPN

�PVS�
EFTJSF�UP�PGGFS�B�OFX

�IPSJ[PO�UP�PVS�HSFBU�UFSSPJS�BOE�JUT�
native varietals: Falanghina, A

glianico and G
reco.

"
�WJTJPOBSZ�FYQSFTTJPO�PG�UIF�QPUFOUJBM�PG�PVS�UFSSPJS
�

Irpinia, historically suited for high-quality viticulture. 
4JODF�����
�X

IJMF�TUSFOHUIFOJOH
�WJOUBHF�BGUFS�WJOUBHF

PVS�FYQFSUJTF�BOE�DSFBUJOH�B�IJHIMZ�TQFDJBMJ[FE�X

JOF�
N

BLJOH�UFBN

�%

6
#
-�X

JOFT�CFDBN
F�CSPBEMZ�DFMFCSBUFE�

CPUI�JO�*UBMZ�BOE�X
PSMEX

JEF��
Launched in 2016, the D

U
B

L ESSE are lim
ited edition 

;
FSP�%

PTBHF�4QBSLMJOH�X
JOFT�

ESSE (letter S) as for Selection, because it is m
ade only 

X
JUI�UIF�CFTU�HSBQFT�PG�PVS�WJOFZBSET��5IF�QBDLBHJOH
�

conceived by the great designer Fabio N
ovem

bre, is an 
FYUSBPSEJOBSZ�FYQSFTTJPO�PG�DPOUFN

QPSBSZ�EFTJHO�

V
igneti di proprietà / O

w
ned vineyards: 30 ha

Produzione / Production: 170.000 btls 

DUBL

M
im

m
o Jodice per Feudi di San G

regorio



D
U

B
L ESSE R

O
SATO

D
O

SA
G

G
IO

 Z
ER

O
 

M
etodo C

lassico
A

glianico
M

in 48 m
8 °C

D
U

B
L ESSE

D
O

SA
G

G
IO

 Z
ER

O
M

etodo C
lassico

G
reco

M
in 48 m

8 °C

Robert Parker
92 points 

W
ine Enthusiast 

94 points
90 points

FIS
5 grappoli

Robert Parker
93 points 

W
ine Enthusiast 

95 points

FIS
5 grappoli

DUBL

D
U

B
L +

M
illesim

ato
M

etodo C
lassico

G
reco

M
in 30 m

8-10 °C

Robert Parker
93 points (2009) 
92+ points (2013) 
92 points (2011)
91 points (2014)

W
ine Enthusiast 

92 points (2011) 
91 points (2015, 2009) 
90 points (2006)

Fondazione Italiana
Som

m
elier

O
scar del Vino 2015

M
iglior Spum

ante d’Italia

D
U

B
L R

O
SATO

M
etodo C

lassico
A

glianico
M

in 30 m
8 °C

Robert Parker
92 points
91 points 

W
ine Enthusiast 

92 points
91 points
90 points 

D
U

B
L B

R
U

T
M

etodo C
lassico

Falanghina
M

in 24 m
8 °C

Robert Parker 
91 points

W
ine Enthusiast 

92 points
91 points
90 points 



CAMPO ALLE
COMETE

L’A
Z

IEN
D

A
C

am
po alle C

om
ete nasce dalla volontà di far incontrare 

la nostra cultura e il nostro m
etodo di lavoro con uno dei 

più straordinari territori viticoli italiani.
C

am
po alle C

om
ete è un toponim

o antico che rim
anda 

all’essenza stessa dell’azienda: un m
ondo m

agico ed 
im

m
aginario, dove poter lasciare libero spazio alla 

fantasia, allontanarsi dal quotidiano e vivere un sogno 
ad occhi aperti. 

V
igneti di proprietà / O

w
ned vineyards: 21 ha

Produzione / Production: 175.000 btls 

TH
E C

O
M

PA
N

Y
C

am
po alle C

om
ete is born from

 the aspiration to bring 
UPHFUIFS�PVS�DVMUVSF�BOE�PVS�LOPX

�IPX
�X

JUI�POF�PG�UIF�
N

PTU�FYUSBPSEJOBSZ�*UBMJBO�UFSSPJST���$
BN

QP�BMMF�$
PN

FUF
�
an ancient toponym

 of this area, refers the essence of the 
X
JOFSZ��B�N

BHJD�BOE�JN
BHJOBSZ�X

PSME
�X
IFSF�ZPV�DBO�

MFBWF�TQBDF�GPS�JN
BHJOBUJPO��B�X

PSME�X
IFSF�ZPV�DBO�HFU�

BX
BZ�GSPN

�FWFSZEBZ�MJGF�BOE�MJWF�B�EBZESFBN
�



BO
LG

H
ERI

.
BSF
�DJQSFTTJ
�mMBSJ�

E poi tanta, tanta luce, 
quella del sole e quella 
SJnFTTB�EBM�5JSSFOP
�DIF�
TFHOB�B�PWFTU�JM�DPOmOF�EJ�
questo territorio.  Q

uesto 
è lo scenario di B

olgheri, 
la denom

inazione che 
nasce nel com

une di 
C

astagneto C
arducci e 

delineata a est da un 
susseguirsi di dolci colline 
che creano una protezione 
naturale. U

n terroir che 
nel giro di pochissim

o 
tem

po ha scoperto una 
tale vocazione al blend 
bordolese, da dar vita 
a vini straordinari e 
BQQSF[[BUJ�PMUSF�J�DPOmOJ�
nazionali. 

C
A

M
PO

 A
LLE C

O
M

ETE
B

olgheri Superiore 
D

O
C

C
abernet Sauvignon, 

M
erlot, C

abernet Franc 
e Petit V

erdot
M

in 15-18 m
M

in 10-12 m
16-18 °C

Robert Parker
93 points (2016)
90-92 points (2015)

W
ine Spectator

94 points (2015)

W
ine Enthusiast

95 points (2015)
94 points (2016)

Jam
es Suckling

95 points (2015)
94 points (2016)

Falstaff
92 points (2015)

STU
PO

R
E

B
olgheri R

osso D
O

C
M

erlot, C
abernet 

Sauvignon, Syrah
M

in 12 m
M

in 6 m
16-18 °C

Robert Parker
90 points (2015)
89/91 points (2016)

W
ine Spectator

94 points (2016)

W
ine Enthusiast

93 points (2016)
91 points (2017, 2015)

Jam
es Suckling

92 points (2017)
91 points (2015)
90 points (2016)

Falstaff
90 points (2016)

$
ZQSFTTFT
�WJOFZBSET��SPX

T
�
and the sea... and plenty, 
plenty of light all around, 
com

ing from
 the sun and 

m
irrored by the Tyrrenian 

4FB
�X
FTUFSO�MJN

JU�PG�UIJT�
terroir. This is B

olgheri, 
an appellation born in 
C

astagneto C
arducci and 

delim
ited on the eastern 

side by gently declining 
hills protecting this unique 
ecosystem

. H
ere, the 

bordolais blend becam
e 

highly celebrated all over 
UIF�X

PSME�JO�B�SFMBUJWFMZ�
short tim

e fram
e. 

CAMPO ALLE
COMETE



V
ER

M
EN

TIN
O

Toscana IG
T

V
erm

entino
10-12 °C

CAMPO ALLE
COMETE

C
A

B
ER

N
ET 

SA
U

V
IG

N
O

N
Toscana IG

T
C

abernet Sauvignon
M

in 6 m
M

in 12 m
16-18 °C

R
O

SATO
B

olgheri D
O

C
M

erlot, C
abernet 

Sauvignon, Syrah
12-14 °C

PO
D

ER
E 277

R
O

SSO
Toscana Syrah IG

T
Syrah
M

in 12 m
16-18 °C

W
ine Enthusiast

90 points (2018, 2016)

Falstaff
91 points (2017)

Jam
es Suckling

91 points (2017, 2015)
90 points (2016)

Falstaff
93 points (2016)
91 points (2017)

Robert Parker
90 points (2016)

Jam
es Suckling

94 points (2016)
91 points (2017)



SIRCH



L’A
Z

IEN
D

A

TH
E C

O
M

PA
N

Y

La cantina, con i suoi 100 ettari di vigne nel cuore della 
D

oc Friuli C
olli O

rientali, si trova a C
ividale - Patrim

onio 
dell’U

nesco dal 2011- zona tra le più fresche di questo 
rinom

ato terroir e particolarm
ente vocata alla produzione 

di vini bianchi. Il clim
a m

editerraneo e la com
posizione 

dei suoli contribuiscono a regalare a questi vini una 
particolare freschezza ed eleganza, dando voce al 
territorio senza forzature attraverso vini “diretti e puliti”. 
Sirch punta dunque al rispetto dello stile tradizionale 
EFJ�WJOJ�GSJVMBOJ
�mHMJ�EFM�UFSSJUPSJP�F�EFMMB�WBMPSJ[[B[JPOF�
pressoché esclusiva del lavoro in vigna.

5IF�X
JOFSZ
�X

JUI�JUT�����IFDUBSFT�PG�WJOFZBSET�JO�UIF�IFBSU�
of the C

olli O
rientali del Friuli D

O
C

, is located in the 
m

unicipality of C
ividale del Friuli (U

nesco H
eritage since 

2011), one of the m
ost fresh areas of appellation thus 

TVJUFE�GPS�IJHI�RVBMJUZ�X
IJUF�X

JOFT�5IF�.
FEJUFSSBOFBO

DMJN
BUF�BOE�UIF�TPJM�DPN

QPTJUJPO�FOSJDI�4JSDI�X
JOFT�X

JUI�
B�QFDVMJBS�GSFTIOFTT�BOE�FMFHBODF��UIFZ�FYQSFTT�UIF�UFSSPJS�
JO�UIF�N

PTU�JN
N

FEJBUF�X
BZ
�X

JUIPVU�BOZ�TPQIJTUJDBUJPO��
4JSDI�X

BOUT�UP�QFSQFUVBUF�UIF�USBEJUJPO�PG�'SJVMJ�X
JOFT
�

PSJHJOBUFE�BMN
PTU�FYDMVTJWFMZ�GSPN

�UIF�EBJMZ�X
PSL�JO�UIF�

vineyards, season after season.

V
igneti di proprietà / O

w
ned vineyards: 70 ha

V
igne in af!tto / V

ineyards on rent: 46 ha 
Produzione / Production: 600.000 btls 

SIRCH



C
LA

D
REC

IS
Il toponim

o che dà il nom
e 

a questa linea è un antico 
borgo collinare considerato 
un vero e proprio gioiello 
naturale. U

n m
icroclim

a 
fresco e ventilato, con 
sensibili escursioni 
term

iche, accarezza i 12 
ettari di vigneto situati 
all’interno di 30 ettari di 
boschi circostanti.
Il recupero di quest’area di 
antica produzione offre un 
vino tra i più am

m
irevoli 

dei C
olli O

rientali del 
Friuli.

The toponym
 behind 

UIFTF�X
JOFT�JT�BO�PME�

UPX
O�FODMPTFE�CZ�IJMMT�

considered a true natural 
KFX

FM��"
�GSFTI�BOE�X

JOEZ�
N

JDSPDMJN
BUF
�X

JUI�
TJHOJmDBOU�UFN

QFSBUVSF�
gaps, characterizes the 
12 hectares of vineyards 
enclosed by over 30 
IFDUBSFT�PG�X

PPE��5IF�
recovery of this area, 
historically im

portant for 
the Friuli viticulture, gives 
birth to truly rem

arkable 
X
JOFT�

C
LA

D
R

EC
IS B

IA
N

C
O

Friuli C
olli O

rientali
D

O
C

C
hardonnay

M
in 12 m

12-14 °C

C
LA

D
R

EC
IS R

O
SSO

Friuli C
olli O

rientali 
D

O
C

M
erlot, Pignolo

M
in 18 m

M
in 6 m

16-18 °C

D
isponibile dal/Available from

09.2020
D

isponibile dal/Available from
09.2020

R
IB

O
LLA

 G
IA

LLA
&YUSB�#

SVU
D

O
C

 Friuli
R

ibolla G
ialla

8 °C

R
IB

O
LLA

 G
IA

LLA
Friuli C

olli O
rientali

D
O

C
R

ibolla G
ialla

8-10 °C

SIRCH

RIBO
LLA

 G
IA

LLA
Q

uesti vini sono prodotti 
in purezza, dal vitigno 
autoctono om

onim
o, 

nella versione ferm
a e 

m
ossa. Le R

ibolle G
ialle di 

Sirch esprim
ono la natura 

nPSFBMF�EFMMF�DPMMJOF�EJ�
provenienza, e si fanno 
apprezzare nella loro 
pienezza senza bisogno di 
un’eccessiva gradazione 
alcolica. Il più antico vino 
docum

entato del Friuli 
(1243) è proposto in chiave 
DMBTTJDP�N

PEFSOB��WJOJmDBUP�
in bianco per esaltarne 
provenienza, freschezza e 
sapidità.

5IFTF�X
JOFT�BSF�UIF�QVSF�

FYQSFTTJPO�PG�UIF�3
JCPMMB�

G
ialla varietal, both in the 

still and sparkling version. 
5IFZ�FYQSFTT�UIF�nPX

FSJOH�
nature of the hills they 
com

e from
 and they are 

intense and structured, 
X
IJMF�N

BJOUBJOJOH�BO�
PWFSBMM�MPX

�BMDPIPM�DPOUFOU��
5IF�N

PTU�BODJFOU�X
JOF�

reported in Friuli (dated 
1243) is interpreted by 
Sirch in a classical but 
BMTP�N

PEFSO�X
BZ��WJOJmFE�

JO�X
IJUF�UP�FOIBODF�JUT�

authenticity, freshness and 
sapidity.



FR
IU

LA
N

O
Friuli C

olli O
rientali

D
O

C
Friulano
10-12 °C

C
H

A
R

D
O

N
N

AY
Friuli C

olli O
rientali

D
O

C
C

hardonnay
10-12 °C

I TIPIC
I

I Tipici Sirch sono una vasta 
gam

m
a di vini prodotti 

da vitigni autoctoni, 
gradevolm

ente giovani 
e con strutture m

oderne 
che puntano, più che 
sull’am

abilità, sulla sapidità 
dei terreni m

inerali e sulla 
freschezza.
U

na selezione di etichette 
che rappresenta il m

iglior 
assortim

ento dei classici 
della cultura enologica 
friulana, interpretati con lo 
stile e l’eleganza sicura che 
contraddistingue tutta la 
produzione vinicola Sirch.

The Tipici Sirch (Typical) 
encom

passes a broad range 
PG�X

JOFT�QSPEVDFE�CZ�
indigenous Friuli varietals. 
Fresh, pleasant and m

odern, 
UIFZ�BJN

�BU�FYQSFTTJOH�UIF�
sapidity of the m

ineral 
terroir and the freshness of 
the clim

ate. A
 selection of 

labels representing the best 
assortm

ent of the classical 
X
JOFT�PG�UIF�'SJVMJ�USBEJUJPO
�

JOUFSQSFUFE�X
JUI�UIF�TUZMF�

BOE�FYQFSU�FMFHBODF�UZQJDBM�
of the Sirch production.

SA
U

V
IG

N
O

N
Friuli C

olli O
rientali

D
O

C
Sauvignon
10-12 °C

PIN
O

T G
R

IG
IO

Friuli C
olli O

rientali
D

O
C

Pinot G
rigio

8-10 °C

TR
A

M
IN

ER
 

A
R

O
M

ATIC
O

Friuli C
olli O

rientali
D

O
C

Tram
iner A

rom
atico

10-12 °C

SIRCH



PIN
O

T N
ER

O
Friuli C

olli O
rientali

D
O

C
Pinot N

ero
M

in 12 m
16-18 °C

SC
H

IO
PPETTIN

O
Friuli C

olli O
rientali

D
O

C
Schioppettino
8-10 m
M

in 12 m
16-18 °C

R
EFO

SC
O

 D
A

L 
PED

U
N

C
O

LO
 R

O
SSO

Friuli C
olli O

rientali
D

O
C

R
efosco dal Peduncolo 

R
osso

M
in 12 m

16-18 °C

M
ER

LO
T

Friuli C
olli O

rientali
D

O
C

M
erlot

M
in 12 m

16-18 °C

C
A

B
ER

N
ET

Friuli C
olli O

rientali
D

O
C

C
abernet Franc

M
in 12 m

16-18 °C

SIRCH



OGNISSOLE

L’A
Z

IEN
D

A

TH
E C

O
M

PA
N

Y

O
gnissole si trova nel N

ord della Puglia, precisam
ente 

nelle M
urge, ed è una delle cantine biodinam

iche più 
antiche del Sud Italia. U

n progetto che porta dentro 
EJ�T½�JM�MFHBN

F�QSPGPOEP�DPO�MB�1VHMJB
�RVFM�mMP�
sottilissim

o che lega l’uom
o al ritm

o delle stagioni e 
della terra. 
O

gnissole lavora in due aree di coltivazione: la prim
a 

si trova nell’A
lta M

urgia, con suoli calcareo-tufacei, 
dove sono presenti 27 ettari di vigneto a conduzione 
interam

ente biodinam
ica. Le varietà coltivate in 

questa zona sono prevalentem
ente N

ero di Troia, 
M

oscato B
ianco, B

om
bino B

ianco, C
hardonnay e 

M
ontepulciano. La seconda area si trova a circa 100 km

 
più a sud dalla prim

a, sull’altopiano di G
ioia del C

olle, 
con suoli com

posti da brecciolino di calcare, dove è 
presente un insediam

ento produttivo a conduzione 
biologica di 6 ettari esclusivam

ente dedicato al 
Prim

itivo. 

O
gnissole is located in the N

orthern part of Puglia, in 
the M

urge, and is one of the m
ost historical biodynam

ic 
X
JOFSJFT�JO�4PVUIFSO�*UBMZ��"

�QSPKFDU�FYQSFTTJOH�UIF�
TUSPOH�SFMBUJPOTIJQ�X

JUI�UIF�1VHMJB�USBEJUJPO
�UISPVHI�UIF�
TVCUMF�X

JSF�DPOOFDUJOH�UIF�.
BO�UP�UIF�SIZUIN

�PG�TFBTPOT�
and land.  
0

HOJTTPMF�JT�DPN
QPTFE�PG�UX

P�WJUJDVMUVSBM�DFOUSFT��POF�
JO�UIF�"

MUB�.
VSHJB
�X

JUI�MJN
FTUPOF�BOE�DIBMLZ�TPJMT
�

X
IFSF�UIF�X

IPMF�QSPQFSUZ�PG����IFDUBSFT�JT�N
BOBHFE�

GPMMPX
JOH�UIF�CJPEZOBN

JD�N
FUIPE��*O�UIJT�BSFB
�UIF�

varietals cultivated are: N
ero di Troia, M

oscato B
ianco, 

B
om

bino B
ianco, C

hardonnay and M
ontepulciano. 

The second area is on the G
ioia del C

olle plateau, 
BQQSPYJN

BUFMZ�����LN
�GBS�GSPN

�UIF�mSTU�POF
�X
JUI�N

PTUMZ�
MJN

FTUPOF�TPJMT
�X
IFSF�UIF���IFDUBSFT�FTUBUF���N

BOBHFE�
GPMMPX

JOH�UIF�PSHBOJD�N
FUIPE����JT�FYDMVTJWFMZ�EFEJDBUFE�

to Prim
itivo.

V
igneti di proprietà / O

w
ned vineyards: 27 ha

V
igne in af!tto / V

ineyards on rent: 6 ha 
Produzione / Production: 100.000 btls 



IL M
ETO

D
O

 
B

IO
D

IN
A

M
IC

O
 E 

B
IO

LO
G

IC
O

TH
E B

IO
D

Y
N

A
M

IC
 A

N
D

 
O

R
G

A
N

IC
 M

ETH
O

D

N
el m

etodo biologico si cerca di preservare e proteggere 
la natura m

antenendo in costante equilibrio le parti che 
MB�DPN

QPOHPOP��&DDP�QFSDI½�TFN
JOJBN

P�MVOHP�J�mMBSJ�
le erbe adatte ad apportare nutrim

ento e preserviam
o 

la vegetazione spontanea circostante - fatta di alberi da 
frutto, m

andorli, olivi e pini - che da sem
pre popola la 

Puglia. N
el m

etodo biodinam
ico la viticoltura adottata 

punta al m
assim

o rispetto dell’ecosistem
a di riferim

ento 
nella convinzione che ogni form

a di vita in natura abbia 
VO�QPTUP�TQFDJmDP�QFSDI½�HJPDB�VO�SVPMP�GPOEBN

FOUBMF�
nell’equilibrio generale. U

n percorso non facile, che 
perseguiam

o in ogni singolo gesto sia in vigna sia in fase 
di produzione (con ferm

entazioni da lieviti indigeni e 
m

essa a punto di pratiche di cantina che consentono 
il m

inore intervento possibile). C
iascuna fase, dalle 

lavorazioni dei vigneti alle operazioni di cantina, è 
scandita dalle fasi lunari che da sem

pre regolano e 
JOnVFO[BOP�JM�CJPSJUN

P�EFMM�VPN
P�F�EFMMB�OBUVSB�TVMMB�

terra.

In the organic m
ethod, the farm

er tries to preserve 
the nature by m

aintaining the constant balance of its 
LFZ�DPN

QPOFOUT��5IJT�JT�X
IZ�X

F�TPX
�UIF�IFSCT�N

PTU�
TVJUFE�UP�GFFE�UIF�WJOFZBSET��SPX

T�BOE�X
F�QSFTFSWF�UIF�

spontaneous vegetation all around: fruits, alm
onds, 

PMJWFT�BOE�QJOF�USFFT�BMX
BZT�DIBSBDUFSJ[JOH�UIF�1VHMJB�

landscape.
In the biodynam

ic m
ethod, the viticultural approach 

BJN
T�BU�UIF�N

BYJN
VN

�SFTQFDU�PG�UIF�FDPTZTUFN
�JO�UIF�

mSN
�CFMJFG�UIBU�FBDI�GPSN

�PG�MJGF�IBT�JUT�TQFDJmD�QMBDF�JO�
UIF�HFOFSBM�FRVJMJCSJVN

��*U�JT�OPU�BO�FBTZ�QBUI
�CVU�X
F�USZ�

UP�GPMMPX
�JU�JO�FWFSZ�HFTUVSF�CPUI�JO�UIF�WJOFZBSET�BOE�JO�

UIF�X
JOF�N

BLJOH�DFMMBS�	X
JUI�GFSN

FOUBUJPO�CZ�JOEJHFOPVT�
yeasts and by m

inim
izing in general any hum

an 
JOUFSWFOUJPO
���&BDI�QSPEVDUJPO�TUFQ
�GSPN

�X
PSLJOH�JO�

UIF�WJOFZBSET�UP�UIF�PQFSBUJPOT�JO�UIF�DFMMBS
�GPMMPX
T�

the lunar phases, since ever regulating the hum
an and 

natural biorhythm
s.

OGNISSOLE



PO
N

TELA
M

A
C

astel del M
onte

R
osato D

O
P

N
ero di Troia 

M
in 8 m

M
in 2 m

12 °C

R
O

M
A

N
IC

O
C

astel del M
onte 

N
ero di Troia D

O
P

N
ero di Troia

12 m
M

in 24 m
18 °C

W
ine Enthusiast

90 points (2008)

JA
LA

L
Puglia B

ianco IG
P

M
oscato B

ianco
M

in 5 m
 

8-10 °C

OGNISSOLE

PIETR
A

IA
C

astel del M
onte

B
ianco D

O
P

C
hardonnay,

B
om

bino B
ianco

M
in 5 m

10-12 °C

PR
IM

ITIV
O

G
ioia del C

olle
Prim

itivo D
O

C
Prim

itivo
16-18 °C

B
R

EC
C

IATO
C

astel del M
onte 

R
osso D

O
P 

N
ero di Troia, 

M
ontepulciano

M
in 12 m

16-18 °C

Slow
 w

ine
G

rande vino (2017)



BASILISCO

L’A
Z

IEN
D

A

TH
E C

O
M

PA
N

Y

B
asilisco nasce all’inizio degli anni ‘90 orientandosi alla 

più alta qualità, sia in vigna sia in cantina, diventando 
in qualche anno un gioiello del panoram

a vitivinicolo 
del M

eridione. A
ll’inizio del 2011 la fam

iglia C
apaldo, 

già presente nel V
ulture da oltre dieci anni, decide di 

acquisire B
asilisco, avviando un progetto di recupero 

delle antiche grotte laviche nello “Shesh”, lo storico 
Parco delle C

antine di B
arile, dove oggi ha sede la 

cantina. I nostri 25 ettari di vigneto, prevalentem
ente di 

A
glianico, sono interam

ente a conduzione biologica e si 
trovano nelle contrade più vocate della zona e im

m
ersi 

nel Parco N
aturale del V

ulture, dove l’om
onim

o vulcano 
che veglia sul territorio nutre una viticoltura sem

plice e 
spontanea, m

a capace di dar vita a vini di straordinaria 
eleganza.

4JODF�JUT�TUBSU�JO�UIF�FBSMZ�A��T
�UIF�X
JOFSZ�#

BTJMJTDP�
aim

ed at the highest quality both in the vineyards and in 
UIF�X

JOF�N
BLJOH�UIVT�CFDPN

JOH�JO�B�TIPSU�UJN
F�B�QFBSM�

in the Southern Italian scenario. In 2011 the C
apaldo 

fam
ily, already present in the V

ulture region for over ten 
ZFBST
�EFDJEFE�UP�TUBSU�B�QSPKFDU�SFDMBJN

JOH�UIF�BODJFOU�
stone caves in the “Shesh”, the historic Park of cellars 
of B

arile, and purchased B
asilisco. W

ith its beautiful 
tuff stone cellars and its 25 hectares of vineyards 
	N

PTUMZ�"
HMJBOJDP�BOE�BMM�X

JUI�CJPMPHJDBM�DFSUJmDBUJPO
�
in the m

ost vocated locations, B
asilisco is a place of 

astonishing beauty in the historical heart of the A
glianico 

del V
ulture production, producing rem

arkably elegant 
X
JOFT�

V
igneti di proprietà / O

w
ned vineyards: 25 ha

Produzione / Production: 60.000 btls 



TEO
D

O
SIO

A
glianico del V

ulture
D

O
C

A
glianico

10-12 m
M

in 12 m
18 °C

SO
PH

IA
 

V
ino B

ianco
Fiano
M

in 5 m
12 °C

BA
SILISC

O
A

glianico del V
ulture

Superiore D
O

C
G

A
glianico

14-16 m
M

in 36 m
18 °C

A
IS ”Tastevin” Basilisco 2011

Robert Parker
93 points (2011)
92 points (2010, 2000)
91 points (2013, 2006) 
90 points (2012, 2008, 2007) 

W
ine Enthusiast

91 points (2012)

Jam
es Suckling

93 points (2013)

Robert Parker
93 points (2010)
92+ points (2011)
91 points (2013, 2015)
90 points (2017)

W
ine Enthusiast

92 points (2012)

D
ecanter  

92 points (2015)

Robert Parker
91 points (2010)

BASILISCO

N
uova veste gra!ca disponibile 

dall’annata / N
ew

 packaging 
available from

 vintage:
2017

N
uova veste gra!ca disponibile 

dall’annata / N
ew

 packaging 
available from

 vintage:
2013

N
uova veste gra!ca disponibile 

dall’annata / N
ew

 packaging 
available from

 vintage:
2019



FIO
R

D
IM

A
R

N
A

A
glianico del V

ulture
Superiore D

O
C

G
A

glianico
12 m
M

in 12 m
18 °C

I C
RU

S
In questo incredibile 
territorio i suoli di origine 
vulcanica non sono tutti 
uguali, m

a conservano 
ciascuno delle peculiarità 
che li rendono m

olto 
diversi l’uno dall’altro. 
Ecco perché abbiam

o 
voluto raccontare i volti 
dell’A

glianico del V
ulture 

attraverso 4 crus di grande 
intensità, ciascuno con un 
carattere e una personalità 
DIJBSB�F�EFmOJUB��

In this outstanding territory, 
volcanic soils differ 
TJHOJmDBOUMZ�GSPN

�WJOFZBSE�
UP�WJOFZBSE��5IJT�JT�X

IZ�
X
F�EFDJEFE�UP�FYQSFTT�UIF�

different facets of A
glianico 

del V
ulture through 4 

JOUFOTF�DSVT
�FBDI�POF�X
JUI�

B�X
FMM�EFmOFE�QFSTPOBMJUZ�

D
isponibile dall’annata / 

Available from
 vintage:

2015

BASILISCO

FO
N

TA
N

ELLE
BA

SILISC
O

A
glianico del V

ulture
Superiore D

O
C

G
A

glianico
12 m
M

in 12 m
18 °C

Robert Parker
93 points (2013)
91 points (2015)

W
ine Enthusiast

93 points (2013)

C
R

U
À

 
A

glianico del V
ulture

Superiore D
O

C
G

A
glianico

12 m
M

in 12 m
18 °C

Robert Parker
92 points (2015)

STO
R

IC
O

A
glianico del V

ulture
Superiore D

O
C

G
A

glianico
12 m
M

in 12 m
18 °C

Robert Parker
93+ points (2013)
91 points (2012)

W
ine Enthusiast

94 points (2012)

N
uova veste gra!ca disponibile 

dall’annata / N
ew

 packaging 
available from

 vintage:
2016

N
uova veste gra!ca disponibile 

dall’annata / N
ew

 packaging 
available from

 vintage:
2013

N
uova veste gra!ca disponibile 

dall’annata / N
ew

 packaging 
available from

 vintage:
2016



FEDEGRAZIANI

L’A
Z

IEN
D

A

TH
E C

O
M

PA
N

Y
A

 sm
all vineyard on the Etna and the dream

 of Federico 
(
SB[JBOJ�UP�QSPEVDF�X

JOFT�JO�UIJT�VOJRVF�BOE�QSPN
JTJOH�

territory. This brought to light “Profum
o di V

ulcano”, a 
X
JOF�GSPN

�B�DFOUVSZ�PME�WJOFZBSE�MPDBUFE�BU�UIF�&UOB�
slopes, 0,5 hectares in the Passopisciaro district.
5IF�QBSUOFSTIJQ�X

JUI�UIF�$
BQBMEP�GBN

JMZ�EFSJWFT�GSPN
�

the shared com
m

itm
ent to create a high-quality artisanal 

QSPKFDU
�TUBOEJOH�PVU�JO�UIF�&UOB�QBOPSBN
B��5FDIOJRVF�

BOE�USBEJUJPO�CMFOE�X
JUI�UIF�PFOPMPHJDBM�FYQFSJFODF�

PG�4BMWP�'PUJ�BOE�IJT�7
JHOFSJ
�HJWJOH�CJSUI�UP�B�X

JOFSZ�
FYQSFTTJOH
�UISPVHI�JUT�X

JOFT
�UIF�FTTFODF�PG�UIJT�
FYUSBPSEJOBSZ�UFSSPJS�

U
na piccola vigna sull’Etna insiem

e al sogno di Federico 
G

raziani di produrre vini in un territorio unico e ricco 
di prom

esse. N
asce così Profum

o di V
ulcano, un vino 

da una vigna centenaria di 0,5 ettari alle pendici del 
vulcano, nella frazione di Passopisciaro (C

T).
L’incontro e la collaborazione con la fam

iglia C
apaldo 

nasce naturalm
ente dalla voglia condivisa di dar vita 

a un progetto che diventi riferim
ento qualitativo nel 

panoram
a etneo. Tecnica e tradizione si fondono insiem

e 
all’esperienza enologica di Salvo Foti e dei suoi V

igneri, 
dando vita a una cantina che racconti attraverso i suoi 
vini l’essenza di questo territorio straordinario.

V
igneti di proprietà / O

w
ned vineyards: 4,5 ha

Produzione / Production: 25.000 btls 



ETN
A

 R
O

SSO
Etna R

osso D
O

C
N

erello M
ascalese, 

N
erello C

appuccio
12 m
M

in 3 m
16-18 °C

PR
O

FU
M

O
 

D
I V

U
LC

A
N

O
Etna R

osso D
O

C
N

erello M
ascalese,

N
erello C

appuccio,
A

licante, Francisi
24 m
M

in 6 m
18 °C

M
A

R
EN

EV
E

Terre Siciliane IG
P

C
arricante, R

iesling, 
(
FX

VS[USBN
JOFS
�

C
henin B

lanc, 
G

recanico 
M

in 6 m
12 °C

FEDEGRAZIANI



OTHER 
TERROIRS

M
A

ISO
N

 B
O

IZ
EL

M
A

ISO
N

 B
O

IZ
EL

Fondata nel 1834 da una storica fam
iglia della R

egione 
C

ham
pagne appassionata dei vini del proprio territorio, 

la M
aison B

oizel si trova a Epernay, nel cuore di A
venue 

de C
ham

pagne, Patrim
onio dell’U

nesco dal 2015. 
G

razie alla profonda conoscenza del territorio, cresciuta 
di generazione in generazione, la M

aison oggi raccoglie 
le uve dei m

igliori vigneti della regione, m
ateria prim

a 
essenziale per creare grandi cham

pagne. Le scelte 
produttive, dalla vigna alla cantina, vengono effettuate 
nel pieno rispetto delle caratteristiche dei vitigni. La 
mOF[[B�F�M�FMFHBO[B�EFmOJTDPOP�MP�TUJMF�EFMMB�.

BJTPO�
B

oizel, da sem
pre apprezzato in tutto il m

ondo.

Feudi di San G
regorio è dal 2015 im

portatore esclusivo 
per l’Italia.  

Founded in 1834 by a C
ham

pagne Fam
ily passionate by 

UIF�X
JOFT�PG�JUT�SFHJPO
�UIF�#

PJ[FM�)
PVTF�X

BT�FTUBCJMJTIFE�
in Epernay, hearth of the C

ham
pagne R

egion, U
nesco 

)
FSJUBHF�TJODF�������5IBOLT�UP�UIF�EFUBJMFE�LOPX

MFEHF�
of the cham

pagne terroir developed by each generation, 
the H

ouse ad access to grapes com
ing from

 the best 
DSVT�PG�UIF�SFHJPO
�X

IJDI�JT�FTTFOUJBM�JO�PSEFS�UP�DSFBUF�
great C

ham
pagnes. From

 the vineyards to the cellars, 
decisions are m

ade to respect the natural quality of the 
X
JOF�5ISPVHIPVU�JUT�IJTUPSZ
�UIF�mOFTTF�BOE�UIF�FMFHBODF�

EFmOJOH�UIF�#
PJ[FM�TUZMF�IBWF�CFFO�BQQSFDJBUFE�CZ�

discerning connoiseurs in France and abroad.

Since 2015 Feudi di San G
regorio is the exclusive 

im
porter for Italy.

V
igneti di proprietà / O

w
ned vineyards: 7 ha

Produzione / Production: 500.000 btls 



B
R

U
T R

ÉSERV
E

55%
 Pinot N

oir
30%

 C
hardonnay

15%
 Pinot M

eunier
3 anni / years
8 °C

R
O

SÈ

50%
 Pinot N

oir
JODMVTP���

�WJOJmDBUP�
in rosso / including 8%

 
WJOJmFE�JO�SFE�X

JOF
20%

 C
hardonnay

30%
 Pinot M

eunier
3 anni / years
8 °C

U
LTIM

E

50%
 Pinot N

oir
37%

 C
hardonnay

13%
 Pinot M

eunier
6-8 anni / years
10 °C

OTHER 
TERROIRS



B
LA

N
C

 D
E B

LA
N

C
S

100%
 C

hardonnay
4 anni / years
10°C

G
R

A
N

D
 V

IN
TA

G
E

50%
 C

hardonnay 
50%

 Pinot N
oir

7-10 anni / years
10 °C

B
LA

N
C

 D
E N

O
IR

S

100%
 Pinot N

oir
4 anni / years
10 °C

JO
YA

U
 D

E FR
A

N
C

E

65%
 Pinot N

oir
35%

 C
hardonnay

JODMVTP����
�WJOJmDBUP�

in botti /including 10%
 

WJOJmFE�JO�UIF�PBL�
barrel
12 anni / years
10 °C

JO
YA

U
 D

E FR
A

N
C

E
B

LA
N

C
 D

E B
LA

N
C

S

100%
 C

hardonnay
8 anni / years
10 °C

C
U

V
ÉE SO

U
S B

O
IS

40%
 C

hardonnay
50%

 Pinot N
oir

10%
 Pinot M

eunier
10-12 anni / years
10 °C

OTHER 
TERROIRS



OTHER 
TERROIRS



LA
 C

A
N

TIN
A

TH
E B

R
EW

ERY

Fondata nel 1625, Fukum
itsuya è la più antica cantina 

EFMMB�DJUU¹�EJ�,
BOB[BX

B��*M�TBLF�EJ�'VLVN
JUTVZB�À�QSPEPUUP�

seguendo una secolare ricetta segreta che si tram
anda 

da una generazione all’altra della fam
iglia proprietaria. 

O
gni sorso è una full im

m
ersion in questa tradizione e 

OFMMB�mMPTPmB�DIF�MB�BOJN
B��MB�DBQBDJU¹�UVUUB�HJBQQPOFTF�

di produrre il m
eglio, accom

pagnando i processi naturali 
con la sapiente m

ano dell’uom
o, presente m

a m
ai 

JOWBTJWB
�VOJUB�BMM�FTUSFN
B�DVSB�EFJ�EFUUBHMJ�F�B�SBGmOBUF�

tecniche artigianali. Fukum
itsuya è stata scelta per la 

straordinaria qualità dei suoi sake, in tutti i loro elem
enti 

costitutivi. Prim
o tra tutti il m

etodo di produzione. Si 
tratta infatti di una Junm

ai-gura, una cantina che utilizza 
solo acqua e riso senza aggiunta di alcol, lavorazione che 
SJDIJFEF�UFDOJDIF�F�DPN

QFUFO[F�N
PMUP�RVBMJmDBUF��"

ODIF�
le m

aterie prim
e utilizzate la distinguono: il riso è del 

tipo più pregiato, lo Yam
ada-N

ishiki e l’acqua usata per 
la ferm

entazione è la H
yakunensui, letteralm

ente “acqua 
DFOUFOBSJBw
�QFSDI½�USBTDPSSPOP�BOOJ�QSJN

B�DIF�BSSJWJ�mOP�
al pozzo della cantina, scorrendo in m

eandri sotterranei 
dove si arricchisce in sostanze m

inerali.

Feudi di San G
regorio è dal 2018 im

portatore esclusivo 
per l’Italia. 

Founded in 1625, Fukum
itsuya is the m

ost ancient sake 
CSFX

FSZ�JO�UIF�,
BOB[BX

B�EJTUSJDU��'VLVN
JUTVZB�TBLF�JT�

QSPEVDFE�GPMMPX
JOH�B�DFOUVSJFT�PME�SFDJQF
�USBOTN

JUUFE�
UISPVHI�UIF�HFOFSBUJPOT�BOE�LFQU�TFDSFU�CZ�UIF�PX

OJOH�
fam

ily. Tasting its sake is a full-im
m

ersion in this tradition 
and in the inspiring philosophy: the Japanese com

m
itm

ent 
UP�FYQSFTT�UIF�CFTU�PG�UIF�SFMBUJPOTIJQ�CFUX

FFO�UIF�OBUVSBM�
QSPDFTTFT�BOE�UIF�SFmOFE�BSUJTBOBM�FYQFSUJTF��'VLVN

JUTVZB�
X
BT�TFMFDUFE�GPS�UIF�FYUSBPSEJOBSZ�RVBMJUZ�PG�JUT�TBLFT
�

mSTU�PG�BMM�UIBOLT�UP�UIF�QSPEVDUJPO�N
FUIPE��'VLVN

JUTVZB�
JT�JOEFFE�B�+VON

BJ�HVSB
�B�CSFX
FSZ�VTJOH�POMZ�X

BUFS�
BOE�SJDF�X

JUIPVU�BOZ�BMDPIPM�BEE�PO
�UIF�N
PTU�SFmOFE�

QSPEVDUJPO�UFDIOJRVF��3
JDF�BOE�X

BUFS�BSF�BMTP�EJTUJODUJWF��
The rice selected is the m

ost qualitative, Yam
ada-

/
JTIJLJ
�BOE�UIF�X

BUFS�VTFE�GPS�UIF�GFSN
FOUBUJPO�JT�UIF�

)
ZBLVOFOTVJ
�MJUFSBMMZ�N

FBOJOH�iDFOUVSJFT�PME�X
BUFSw
�

CFDBVTF�N
BOZ�ZFBST�BSF�OFFEFE�CFGPSF�UIF�X

BUFS�	UIVT�
FOSJDIFE�JO�N

JOFSBM�DPN
QPOFOUT
�BSSJWFT�UP�UIF�CSFX

FSZ�
X
FMM�UISPVHI�TVCUFSSBOFBO�UVOOFMT�

Since 2018 Feudi di San G
regorio is the exclusive 

im
porter for Italy.

OTHER 
TERROIRS



K
A

G
ATO

B
I G

O
K

K
A

N
Junm

ai

Fukunohana, 
G

ohyakum
angoku, 

Yam
ada - N

ishiki, 
K

inm
on - N

ishiki

Tutte le tem
perature /

A
ll tem

peratures

K
A

G
ATO

B
I A

I
+VON

BJ�%
BJHJOKP

Yam
ada - N

ishiki

10-12 °C

K
A

G
ATO

B
I

SEN
N

IC
H

I K
A

KO
I

+VON
BJ�%

BJHJOKP

Yam
ada - N

ishiki

18-20 °C

K
U

R
O

O
B

I D
O

 D
O

Yam
ahai Junm

ai

Yam
ada - N

ishiki,
K

inm
on - N

ishiki

40-45 °C
 / 18-22 °C

M
O

M
O

TO
SE 5 A

N
N

I /
5 Y

EA
R

S
Junm

ai

Yam
ada - N

ishiki,
K

inm
on - N

ishiki

18-22 °C

OTHER 
TERROIRS



LEGENDA / LEGEND

Vitigno a bacca bianca o rossa
White or red grape vine

Varietà di Riso
Rice varieties

Mesi di maturazione in 
botti di legno 
Months of oak aging 

.FTJ�EJ�BGmOBNFOUP�JO�BOGPSB
Time of maturing in amphora

.FTJ�EJ�BGmOBNFOUP�JO�CPUUJHMJB
Time of maturing in the bottle

Permanenza minima sui lieviti
Minimum time on the lees

Temperatura consigliata
Recommended temperature

Bicchiere consigliato
3FDPNNFOEFE��HMBTTXBSF

THE WINEVISIONARY GROUP
FEUDI DI SAN GREGORIO
TENUTE CAPALDO
Località Cerza Grossa
83050 Sorbo Serpico
Avellino - Italy
XXX�GFVEJ�JU

Come raggiungerci:
Da Milano, Roma, Napoli, Bari 
Uscita Avellino Est
Svincolo per Atripalda
Seguire le indicazioni per 
Feudi di San Gregorio
8,5 km dall’uscita

Dalla SS7 - Ofantina Bis
Uscita Sorbo Serpico 
Procedere per il paese
Seguire le indicazioni per 
Feudi di San Gregorio
6,5 km dall’uscita

Dal raccordo SA - AV
Uscita Serino
Procedere per Santo Stefano del Sole
Seguire le indicazioni per 
Feudi di San Gregorio
7,4 km dall’uscita

How to reach us
Coming from:
Milano, Roma, Napoli, Bari 
"WFMMJOP�&TU�&YJU
&YJU�GPS�"USJQBMEB
'PMMPX�EJSFDUJPOT�GPS�
Feudi di San Gregorio
�
��LN�GSPN�UIF�&YJU

SS7 - Ofantina Bis
4PSCP�4FSQJDP�&YJU
Continue to the village 
'PMMPX�EJSFDUJPOT�GPS�
Feudi di San Gregorio
�
��LN�GSPN�UIF�&YJU

)JHIXBZ�4"���"7
4FSJOP�FYJU
Continue to Santo Stefano del Sole
'PMMPX�EJSFDUJPOT�GPS��
Feudi di San Gregorio
�
��LN�GSPN�UIF�&YJU


